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SAFETY INSTRUCTIONS (EN
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation guidelines: for
your own safety, please read through all paragraphs of the
instruction manual including the associated pictograms.

» This appliance is intended for indoor, domestic household use
only. It is not intended to be used in the following applications,
and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

» Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of the appliance.
« This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by an adult
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance, and do not use as a toy.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concemning use of the appliance in

a safe way and understand the hazards involved. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children unless they are older

than 8 and supervised.

. geep the appliance and its cord out of reach of children less than

years.

« Never leave the appliance unattended when in use.

o /A Accessible surface temperatures can be high when the appliance
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is operating. Never touch the hot surfaces of the apgliance.

» This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

e Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.

o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.

« Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,

onlﬁ use an extension lead which is in good condition, has a plug

with an earth connection and is suited to the power rating of
the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone
tripping over an extension cord.

» Always plug the appliance into an earthed socket.

 Make sure that the electric power supply is compatible with the
power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.

e Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the
cooking plates.

» Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates
inside the grill

Do

e Read the instructions carefully, common to different versions depending on the
accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth
or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.



Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to
inflammable materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be dose
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may
damage the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.
Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray
becomes full when cooking: let the appliance cool down before emptying.

« Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

« To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the
appliance empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.
Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

« Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

« For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

o On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

e Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these
products without prior notice.

« Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo X

o If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

e The resistance can not be cleaned. If it is really dirty, wait for complete cooling and rub
with a dry cloth.

Environment

Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
— recycled.

9 Leaveit at alocal civic waste collection point.



Description

Manual mode “4 temperature settings”
See specific manual quick start guide.
A1 On/off button A5 OK button D Cooking plates
A2 Frozen food mode A6 Indicator for cooking level or temperature E  Drip tray

A Control panel A4 C Handle

Automatic cooking B

A3 Body F Power cord
programs
Colour guide of the cooking level indicator
preheating starting of cooking
| s e 1 s
% 7 %
3 4 3
r“e «J -"“)
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait. End of preheating ~ Starting of cooking. DU”nlg thebstart oﬁ‘the c%otking
cycle, a beep will sound to
You can put food. alert the user that the “Rare”
cooking program is getting
ready to begin.
: keep warm
cooking - ready to eat “30’ approximately”
L — P o L e 1
YELLOW ORANGE RED RED FLASHING
“Rare” cooking. “Medium” cooking. “Well done” cooking. End of cooking
End of cooking. for “Well done”.
e oy
4 >
SOLID GREEN WHITE FLASHING
Manual function selected or Malfunction of the product
automatically activated, referto  Refer to “Trouble shooting guide”.
“Trouble shooting guide p. 14". Contact customer services
Guide of cooking programs
Burger @ Fish Bacon
@ Red meat Poultry Manual mode:
Panini / Sandwich @ Seq food Traditional grill for manual operation with

4 different temperature settings
@ Sausage/lamb Pork (from 110°C to 285°C)
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1 Preparing

=
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1 Remove all packaging materials, stickers
and accessories from the inside and the
outside of the appliance. The colour
sticker on the cooking level indicator
can be changed, according to the
language. You can replace it with the
one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
clean the plates with warm water and
a little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at the
front of the appliance.

5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel
dipped in a little cooking oil, to improve
the non-stick release.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Ensure that the bottom cooking plate
and the upper cooking plate are correctly
positioned in the product before the
pre-heating phase begins. Connect the
appliance to an outlet. (note the cord
should be fully unwound).

8 Press the On/Off button.

Caution: Make sure there are no food
between the plates
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9 If the food that you wish to cook is
frozen, press the “frozen food” button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish
to cook.

Tip, especially for meat: the cooking
results on the preset programs may vary
depending on origin, cut and quality of
the food being cooked, the programs
have been set and tested for good
quality food.

Similarly, the thickness of the meat must
be taken into account during cooking;
you should not cook foods with a
thickness greater than 4 cm.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not
listed above, please refer to the “cooking guides” page 15.

11 Press the “OK” button: the appliance
starts pre-heating and the cooking level
indicator flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, return to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.

13 An audible tone is heard and the
cooking level indicator stops flashing
purple the pre-heating mode is
complete.

Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains closed, the safety
system will tum off the appliance.



3 Cooking

14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Comments: if the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically
adjusts the cooking cycle (time and
temperature) according to the food
thickness and quantity.

Close the appliance to start the cooking
cydle. Note for very thin pieces of food:
close the appliance, the button “OK”
will flash and the indicator will stay
“fixed purple”, press “OK” to ensure the
appliance recognizes the food and that
the cooking cycle starts. The cooking
level indicator turns blue and then
becomes green to indicate the cooking
is in progress (for the best results do
not open or move your food during the
cooking process).

During the cooking progress, there is a
beep at each stage of cooking to warn
the user that a cooking level (eg rare/
yellow) has been reached.

18 According to the degree of cooking,
the indicator light changes color. When
the indicator light is yellow with a beep,
your food is rare, when the indicator

@ @ ‘ light is orange with a beep, your food is
ety g8 medium and when the indicator light is
rare  medium  well- red, your food is well done.

done N.B.: if you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking
level indicator turmns green.

Please note, especially on meat, it

is normal that cooking result vary

depending on type, quality and origin of

18 food.




3 Cooking

19-20 When the color corresponding to
your choice of cooking level appears
and that the beep sounds, open the
appliance and remove your food.

21 Close the appliance. The control panel
will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Comment: the security system will
turn off automatically if no program
selection is made.

Successive cookings
If you want to cook a second batch of food, please set in temperature the appliance again (see section 2.
“Pre-heating”, starting from point 9) even if you want to cook the same type of food or same program.
How to cook another batch of food:
After finishing ywour first batch of food:
. Make sure the appliance is closed with no food inside.
2. Select the appropriate cooking mode/program (this step is necessary even if you decide to pick the
same cooking mode than for the previous batch of food).
3. Press the “OK” button: the appliance starts pre-heating. The pre-heating is symbolized by the cooking
level indicator that flashes purple.
4. The pre-heating is complete when an audible beep is heard and the cooking level indicator stops
flashing purple.
5. After the pre-heating, the appliance is ready for use. Open the grill and place the food inside the
appliance.
Important
Please note that preheating is required for each new cooking of food.
Reminder: before activating preheating, make sure that the appliance is dosed and no remnants of
food remain inside.
Then wait for preheating to finish before opening the grill and placing food inside.
Note: if the new pre-heating cydle is activated immediately after the end of the preceding cycle, the
pre-heating time will be reduced.
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4 Comments

22-23-24
If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and
remove the food when it has reached
the desired level and then close the grill
and continue cooking the other food.
The program will continue its cooking
cydle until it reaches the ‘well done’ level.

25 Keep warm function
Once the well done cooking is reached,
the cooking is finished, the appliance
will automatically go on the keep warm
setting and the cooking level indicator
will automatically go red and an audible
tone will sound every 20 seconds. If food
is left on the grill it will continue to cook,
while the cooking plates are cooling. You
can stop the audible tone by pressing
the “OK” button.
Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after a
certain amount of time.
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4

5 Cleaning and maintenance .X

appliance.

£§ @ » 26 Press the on/off button to tumn off the

27 Unplug the appliance from wall outlet.

27

28 Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before cleaning.

26
|2+
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6 Cleaning

29 Before deaning, unlock and remove the
plates to avoid damaging the cooking
surface. The drip tray and the cooking
plates are dishwasher safe.

30 The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing
the plates. If they are very dirty, wait
until the appliance has completely
cooled down and clean them with a
dry doth. If you do not want to clean
them in a dishwasher, you can use
warm water and a little dishwashing
liquid to dean the cooking plates, then
rinse thoroughly to remove any residue.
Dry thoroughly using a paper towel.

31-32 Do not use metallic scouring pads,
steel wool or any abrasive cleaners to
clean any part of your grill, only use
nylon or non-metallic cleaning pads.

Empty the drip tray and wash in warm
water and a little dishwashing liquid, dry
thoroughly using a paper towel.

33 To clean the grill cover, wipe with a
warm, wet sponge and dry with a soft,
dry doth.

34 Do notimmerse the body of grill in water
orany other liquid.

35 Always make sure grill is clean and dry
before storing.

Any other servicing should be performed
by an authorized service representative.
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Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button blinking

+  Indicator light solid green
+ Button @ blinking
+ Button (®) light fixed

e Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

2 possible options:
- Choose the temperature setting by

pressing the button and then

press OK. Allow to cook, but you
must monitor the cooking (manual
mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

o The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

O The indicator light will blink white
+ @ /8 /8 /B button blinking
+ Intermittent beeping

The appliance no longer beeps.

o Appliance failure.

o Appliance stored or
used in a room that is
too cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

{2 The indicator light will blink white
+ Button (&) blinking
+ Continuous beeping

o Appliance failure.

Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays purple and cooking
does not begin.

o The quantity of food
inside the appliance is
greater than 4 cm.

The quantity of food should not exceed
4cm.

The grill was not opened
completely when placing
the food inside.

Open the grill completely and close it
again.

The appliance does not
detect food inside. The
quantity of food is
insufficient, “OK” is
blinking.

Confirm cooking activation by pressing
the button @) .

The appliance will activate in manual mode
+ @ Theindicator light will blink red.

, and @) light fixed

o Preheating time was cut
short.

Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the grill,
select the new cooking programme you
wish to use and wait for the preheating
cycle to finish.
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Cooking Guide (automatic programs)

Dedicated program Cooking level color indicator

€5 Red meat Rare Medium Well-done
Burger Rare Medium Well-done
<) Panini/ Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
Fish Lightly cooked Medium Well-done
@ Poultry Fully cooked
@ Sausage/lamb Fully cooked
Pork Fully cooked
e Bacon Lightly cooked Well-done

273 Sea food Medium Well-done

Tips: if you like your meat blue rare, you can use @

Cooking Guide (including Manual Mode)

See specific manual quick
start quide

Grilled vegetables and fruits
(need to be of same cut and thickness)

=)

Cooking Cooking level
Food ) )
Program m%m wﬁne
Bread Slices of bread, toasted sandwiches @ O
Burger: (after pre-cooking the meat)
Meat & Poultry | gmp (boneless) Q
Slice of ham to cook = O
Frozen chicken nuggets = ’
Marinated chicken breast ‘ ’
Pork fillet (boneless), pork belly O
Duck breast & O
Fish Whole trout ’
Tuna steak O
King prawns (with and without shells on)
Shelled prawns & O
Gambas
Manual mode

4 different temperature settings

For frozen food, press before selecting your program.
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MHCTPYKL AW NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU
BAMHbIE MEPbI BE3ONMACHOCTH

PykoBOACTBO NO MCNONb30BaHNIO, 06CAYKUBaHUIO 1

yCTaHOBKe NpoAyKTa. B Lenax 6e3onacHOCTM BHUMaTENIbHO

u3y4uTe BCe pasfienbl pyKoBOACTBaA MO SKCnAyaTaLuu, B TOM
ymncne COOTBETCTBYIOLME MUKTOrPaMMbl.

+ 70T NP1OOP NMPEHA3HaUEH TONbKO AR AOMALLHETO BbITOBOTO VCMONb30BaHMA
B NOMELLIEHNAX. YCTPOICTBO HE NMPefiHa3HauYeHo A4 UCMONb30BaHNA B
HWXENPVBEAEHHIX CTyYanX, raPaHTUA Ha KOTOPbIE He PACTIPOCTPAHAETCA:

— B KyXOHHbIX NOMELLEHWAX, NPEiHa3HAYEHHbIX 414 NEPCOHaNa MarasvHoB, B
0DKCax 1 B ZIpyrx paboUMX MOMELLIEHNAY;

- Ha Depmax;

— KMeHTaM OTenedt, MoTenelt v ApyrvX NO0OHbIX MECT MPOMKMBAHIAS;

- B MU HU-TOCTUHMLAX,

+ [lepen nepsbiM 1CNONb30BAHMEM YANUTE BCE YMAKOBOUHbIE MATEPUANbI,
HaKNeMKY 11 PVHAZNEXHOCTI M3HYTOM 11 CHApyM YCTPOACTBA.

+ [laHHOe YCTPOWCTBO He NpeaHa3HaueHo AnA UCNONb30BaHUA LamK (B
TOM YiC/Ie AETbMM) C MOHIKEHHbIMA QU3UECKIMM, CEHCOPHBIMI MK
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM MAN UMEIOLMMIA HeLOCTATOYHbI OMbIT
UMW 3HaHNA, eCIM TONBKO OHI HE HAaXOAATCA NOA MPUCMOTPOM WA Obini
MPOUHCTPYKTUPOBAHLI NO MOBOZY MCMONb30BAHNA YCTPONCTBA JIALIOM,
OTBETCTBEHHbIM 33 11X O30MacHOCTb. CneyTe 3a Tem, YTobbl AeTI He MrpaniA ¢
3TVM YCTPONCTBOM.

+ JTVM YCTPOWMCTBOM MOTYT NONb30BATHCA €T CTapLLe § fIET, a Takxe LA C
OrPaHNYEHHbIMIA QU3YECKIAMM, CEHCOPHBIMM 11 YMCTBEHHbIMIA CIOCOBHOCTAMM
UMK C HEOCTATOYHbIM OMbITOM W 3HAHWAMM, €CAI OHI HAXOAATCA MOf
NPYCMOTPOM MAM MOAYYMN MHCTPYKLMM MO 6E30MacHOR 3KCAyaTaLm
YCTPOACTBA 11 NOHMMAIOT CBA3AHHBIE C 3TUM OMacHOCTM. QunCTKa
00CNyX1BaHVe YCTPOCTBA MOTYT BBINOAHATLCA JETbMI CTapue 8 f1eT nof
MPVCMOTPOM B3POCTIbIX.

+ YCTPOVICTBO W €10 Kabenb MUTaHuA AOMKHbI ObiTb HeAOCTYMHbI ANA feTell
mnagie 8 net.

+ Bo Bpems ncrnonb3oBaHiA HIKORa He OCTaBNAITe YCTPOMCTBO be3 npucmoTpa.
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+ A\ BO BpEMSA MCTIONb30BaHNA AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTU YCTPOICTBA MOTYT
CUNbHO HarpeBaTbCa. HUKOrHa He NpukacaiTecs K ropAumM nosepxHocTAMEH
YCTPOICTBA.

+ 310 YCTPOICTBO He NPEHA3HaYeHO A UCMIOMb30BAHIA C BHELIHM TalMepoM
VNV OTRENBHOM CUCTEMOI AVCTAHLMOHHOTO Yrpas/eHus.

+ [lepen nogkI0ueHIem YCTPOCTBA K 3MEKTPOCETI NONHOCTBIO pa3MaTbiBaiTe
kabenb MuTaHw,

+ Ecm kabenb nuTaHnA noBpeXaeH, TO BO 130exaHIe ONacHOCTY ero OMmkeH
3aMEHWTb V3rOTOBWTENb WM €70 TEXHIYECKIN PELCTABIATEND.

+ He ncnonb3yite yanunutenu. ECnm bl COrnacHbl B3ATb Ha CebA
OTBETCTBEHHOCTb 32 MCMONBb30BaHHe YIAHITENEH, TO BuIOMpaliTE TONBKO Te,
KOTOpbIE HAXOLATCA B XOPOLLEM COCTOAHMM, MMEIOT BINKY C 333eMIeHHeM
W COOTBETCTBYIOT HOMUHAIbHOW MOLLHOCTY YCTPOWCTBA. [TpumuTe BCe
HeobXoavMble Mepbl NPeAOCTOPOXHOCTI, YTOObI HUKTO He COTKHYNCA 06
YITMHWTENb,

+ Beerga nogkniovaiTe YCTOOMCTBO K PO3ETKE C 3a3eMNEHIEM.

+ YbenuTech, UTo UCTOUHMK NEKTPOMIATAHNA COOTBETCTBYET HOMUHANBHON
MOLLHOCT 11 HAMPAXEHIIO, YKa3aHHbIM Ha HIXKHEI YacTi YCTPOWCTBA.

+ [InA 04MCTKIN NNACTMH MCTIONb3yiATe ryOKy, FOpAUYIO BOMY U MOIOLLEE CPEACTRO.

+ Hukorza He norpyxaliTe YCTPOICTBO, KabeNb MUTaHIA WAk BIATIKY B BOY W
M106YI0 APYryio KAGKOCTb.

MPEAYNPEXIEHWE. He vicnonb3yiite rpunb 663 iByX MNACTUH, YCTaHOBMEHHbIX

BHYTPb.

Bcerpa

+ BHIMaTenbHO npoumTaliTe MHCTPYKLAM, O6LLME ANA Pa3Hbix MOAENelt B 3aBICMOCTH OT MPUHAANEXHOCTEN,
NOCTaBNAEMbIX C YCTPOMCTBOM, U XPaHUTe WX B MPe/enax fOCATaemMocT.

+ [py cnyyaltHoM NOMyUeHNM OXOra NPOMOIATE €ro XONOAHOV BOLOV M HEMEANEHHO 0OPATUTECD K Bpady Npu
HEOOXOAMMOCTH.

+ [lepe nepebiM CMONb30BAHMEM BbIMOTE MNACTVHbI (CM. Pa3fen 5), HaneliTe Ha HUX Hebonbloe
KONMYECTBO PACTUTENBHOTO MACNa W NPOTPHTE MATKOM TKaHbIO Wi BYMaXHbIM KyXOHHBIM NOSIOTEHLIEM.

+ PasmecTiTe Kabenb NUTaHNA akKypaTHO, C yAMHUTENeM Unu 6€3, Takum 0bpasom, UTobbl 1AM MO
CBOOOAHO NMepeMelLLaTHCA BOKPYT CTONa, He CMOTbIKAACk O Kabenw,

+ [lbIM MOXET BbiTb OMaceH ANA XKIMBOTHbIX, KOTOPblE 00MaAAINT 0COBO YyBCTBUTENbHBIM OBOHAHMEN, TakiX Kak
ML, Mbl pekomMeRyem BnafienbLiaM MTuL| AepaTb VX NOAAsbLLe OT 30Hb MPUTOTOBNEHNA MLLA.

+ Bcerpa xpaHuTe yCTPOMCTBO B HEAOCTYMHOM A1 feTelt MecTe.

+ Tlepe ncnons3osaHiem yoeantecs, UTo NACTIHbI YMACTbIE C 0benx CTOPOH.

+ Yrobbl npefoTBpaTUTL NOBPEXAEHIE NNACTUH, UCMIONB3YITE WX TOMbKO C Tem YCTPOICTBOM, ANA KOTOPOTO
OHY HpeﬂHaiHaWEHb\ (HanpuMep, He CTaBuTe UX B NeUb, Ha ra30Bble ropesKM, NeKTPUYECKIe BapouHble
naHenm u T4.).

+ YbenuTecs, 4To NNaCT/HbI YCTONUMBY, HAAEXHO 3aQMKCUPOBaHbI M NPABMUIbHO PACTIONOXEHbI Ha YCTPONCTBE.
Vcnonb3yiTe TONbKO MAACTIHDI, NOCTaBAAEMbIE B KOMMNEKTE C YCTPONCTBOM UV MPUOOPETERHbIE B
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Creumanv31poBaHHOM CEPBVCHOM LIEHTPE.
Yro6bl He NOBPEATb MAACTUHbI YCTPOIICTBA, BCErfia UCMONb3yiTe AepeBAHHYI0 MM NNACTIKOBYIO 10NATKY.
Vcnonb3yiiTe TOAbKO A€Tanu 11 akceccyapsl, NOCTaBNAeMbIe B KOMMNEKTe C YCTPONCTBOM Ui nprobpeTeHHbie
B CNeuVanm3vpOBaHHOM CePBICHOM LieHTpe. He ncnonb3yite 1x AnA Apyrux U3Benuin uam Lene.

Hukorga

C

He 1cnonb3yiiTe yCTPOICTBO BHE NOMELLEHNIA.
Hyikoraa He ocTaBnaviTe NOAKIYEHHOE K paboTatolLiee YCTPOICTBO 6e3 NpUCMOTPa.
Yrobbl u30exaTb Neperpesa, He CTabTe YCTPOICTBO B Yron MM NOg Wkad y CTEHbI.
Hvikorga He CTasbTe YCTPOMCTBO HENOCPEACTBEHHO Ha XPyNKuMe NOBEPXHOCTH (CTEKNAHHBI CTON, CKaTepTb,
NaKMPOBAHHYIO MeBENb U AP.) UN Ha MATKVE NOBEPXHOCTY, HAMPHME Ha KyXOHHOE MONOTeHLE.
Hukorpa He CTaBbTe YCTPOVICTBO MOA HACTEHHbIV WKad, NOKY N PALOM C FOPIOYMMIA MATEPUANamy, TaKiMA
KaK Xasio3u, LUTOPbI M robeneHi.
Hvikoraa He CTaBbTe YCTPOICTBO Ha ropAYNe UK CKONb3KIE MOBEPXHOCTY MBO NOBAU3OCTY OT HUX.
Kabenb nUTaHuA He JOMKeH HaxOaUTbCA BOAU3M MM B KOHTAKTe C TOPAUMMM YaCTAMM YCTPOACTBA, B
HEeNocpe/CTBEHHOM 6AM30CTY K UCTOUHIKY Tenna M OCTPbIM Kpasm.
He KnapuTe KyxoHHblEe PnBOpbI Ha BAPOUHBIE MOBEPXHOCTY YCTPOVCTBA.
Huikoraa He pexbTe MuLLy HEMOCPEACTBEHHO Ha MNACTUHAX.
He ncnonb3yiite MeTananyeckiie MOYaKM 1 arpeccuBHble YNCTALLME MOPOLWKK, Tak Kak OHU MOTYT
NOBPeANTb aHTANPUraPHOE MOKPBITUE MMACTHH.
He nepewmelaiiTe yCTPOCTBO BO BpemA SKCAyaTaLmm.
He noaHumariTe yCTPOCTBO 3a PYKOATKY AV METanAnYeckue NpoBofa.
He ncnonb3yiiTe ycTpolicTeo 6€3 Ny,
He knaguTe anioMinHeByto Gonbry v Apyrie npeameTsl Mexzy N1acTUHON 11 PUroTOBAAEMON MLLEN.
He u3BnekaitTe NogA0H ANA XMpa BO BPEMA MCNONb3OBAHNA YCTPOICTBA. ECAM NOAAOH ANA Xupa
3aNOMHUNCA B NPOLIECCE MPUTOTOBAEHNA NNALL, AaliTe YCTPONCTBY OCTHITL 11 OMYCTOLNATE MOAAOH.
He nomelLaitte ropauve NAaCTIHbI Ha XPymkue NOBEPXHOCTY M NOZ BOLY.
YT06bl COXPaHWUTb aHTANPUTapHble CBOICTBA NOKPHITUA, M30eraiiTe Upe3MepHOro NPeBapuTeNbHOMO
a30rPeBa NycToro yCTponCTBa.
VKOTAia He NepeHoCHTe ropAYMe MACTUHI.
He roToBbTe Mpw MoMOLLY YCTPOVCTBA MUY, 3aBEPHYTYIO B A/IOMUHUEBYIO GONbIY.
H4;06b|6He NCNOPTUTb YCTPOWCTBO, HUKOTA He UCTONb3yiTe ero A8 NPUroToBAeHNA 6Mios Cnocobom
«Qnamoe».
He nomeLLaiiTe AMCTbI aMOMUHIA 1 Apyrie NPeAMETb! MEeXAY MAACTUHAMM 1 HarPeBaTENbHbIM INEMEHTOM.
HyKoraa He roToBbTE Ha OTKPBITOM rpune.
Hyikorza He HarpeBaitte yCTPOICTBO 663 MNACTVH.

0BeTbI 1 NHpOpMaLua

bnarofapum 3a NpuobpeTeHre JaHHOTO YCTPOWCTBA, KOTOPOE NPeaHa3HAUeHO TOMbKO ANA JOMalIHero
MCMONb30BaHMA.

B uenax 6e30nacHoCT faHHbIi ngw6op COOTBETCTBYET NPUMEHWMbIM CTaHAapTaM U HOpMaT/BamM —
[IupekTi1Ba MO HI3KOBOLTHOMY 0OOPYOBaHMIO — [MpeKTMBa 06 INeKTPOMArHMUTHOM COBMECTUMOCTY
— [vpekTnsa 06 oxpaHe okpyxaiolieit cpefbl — [npekTnea o matepuanax, HemoCpPeACcTBeHHO
KOHTAKTMPYIOWLVX C NPOAYKTaM MUTAHMA.

B TeyeHvie epBbIX MUHYT 1CTIONb30BAHMA YCTPOVICTBA MOXET MOABUTLCA NETKIN 3anax v b,

Hala KoMnaHna NpOBOAMT MOCTOAHHbIE UCCNIEAOBAHNA U PA3PAOOTKM U MOXET BHOCUTb M3MEHEHUs B
[iaHHoe n3genve 6e3 NpefBapHTENbHONO yBeAOMIEHMA.

He ynoTpebnaiiTe 8 NuLLy NPOZYKTHI, KOTOPbIE ObIAM B HENOCPEACTBEHHOM KOHTAKTe C YaCTAMM YCTPOMCTBA,
VIMEIOLLVMY MAPKVPOBKY .

ECm nnwa canwkom ToncTas, NPeAOXpaHNTEIbHaA CCTEMA aBTOMATUYECKM OTKIIOYUT yCTpO\?\CTBO.
He oynularite Harpesate/ibHbIe 3/1eMEHTHI. Ecnn oHu oyeHb FPA3HbIE, AOXANTECH, KOTAa OHN MOMHOCTbIO
OCTbIHYT, U NPOTPUTE KX CYXOM TKaHbIO.

Okpyxatowas cpepa

3awuTa oKpy»Kaiowei cpefbl npeBbille Bcero!
® [laHHOe YCTPOWMCTBO COAEPKUT MaTepurasbl, MPUroAHbIe AnA nepepaboTku v

W BTOPWYHOIO MCNONB30BAHMA.
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OnucaHune

PYYHOI PeXM «4 HACTPOIIKY TeMnepaTypbi» m
A T[laHenb ynpaeneHna A4 (Cw. cneumanbHble MHCTPYKUMM B KPaTKOM C Pyuka
PYKOBOACTBE NONb30BATENA.
KHomka BknioveHns/ Paboune
« »
A1 BbIKMIOYEHNA A5 Kronka «OK D MAaCTUHbI
VIHAMKATOP CTeneHu NPoXapKu 1nu MNoppoH
A2 Pexum pasmoposku vy A6 E
P P . Temneparypbl AnA xunpa
ABTOMAT/YECK/E MPOTPaMMbI Kabernb
A3 porp B Kopnyc F

NpUroToBneHnA NUTaHNA

LiBeToBOE pyKOBOACTBO ANA UHANKATOpa
YPOBHS NpUroToBneHns

pea pa3orpes r npwuro
I P || Yy Y 1
{
I3 3
> 2
MWTAET OVONETOBBIM CBETUTCA OMONETOBLIM CUHAY 3EMEHbIA
Oxuaarve. OKOHuaHve Hauano B Havane npoLiecca MpuroToBNeHiA 38yKOBOI
MPEBAPHTENBHOTO NPUrOTOBEHMA. CUTHaN NPeLyNPENUT NONb30BaTEN, Y10
pasorpesa MPOPaMMa MPUTOTOBNEHIA «C KDOBbIO»
MoxHO knactb nuy. CKOPO 3aMyCTUTCA,
CoxpaHeHuie Tenna
MpuroToBneHne — rotoBo K ynorpe6nexuio B nuiy «puB. 30 MiHYT>
| - 3 I B 1
’
3
,«” e y
MENTHIA OPAHEBbIN KPACHbIN MWFAET KPACHBIM
Mposapka "c kposbio" CpegHas npoxapka MonHas npoxapka  OKOHYaHMeE NPUTOTOBAEHNS O
OKoHyaHe YPOBHA «MOfHAs NPOXapKa»
NPUrOTOBAEHMA.
e \
F/
i3
= >
CBETUTCA 3ENEHBIM MWIAET BEJTbIM
BbibpaHa 111 aBTomMaTuyeckm HeucnpasHocTb yCTpoiicTBa.
aKTVBMPOBaHa Py4Han GyHKUMA, cM.  CM. pasfen «/HCTPYKLMM MO yCTpaHeHwio
pazaen <MHCTPYKLMM MO yCTpaHeHuo Heronagok».
Henonazok» Ha cTp. 27. ObpaTiTech B CEPBUCHBIN LEHTP.

PyKoBoAcTBO No nporpaMmmam NpuUroToB/ieHNA

Byprep @ Puiba BekoH
@ Crenk @ Mmmua PyUHO pexmm:

MaHnHM / CoHABUUM MopenpoayKTsi PyyHO pexum rpuns s pyyHbix onepauui ¢
4 pasnMYHbIMIA NapameTpamy TemnepaTypsl (0T

@ Cocuckum CBUHMHA 110°C go 285°C).
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1 nMoprotoBKa

i el \ 1 YnanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepUanbl,
HaKNenkn 1 NPUHAANEXHOCTU C
BHYTPEHHUX U BHEWHNX CTOPOH
nnacTuH. LiBeTHyto Haknenky Ha
VHAUKATOPe YPOBHA NPUroTOBNEHUA
MOXHO 3aMEHWTb B COOTBETCTBUM C
MCMONb3yeMbIM A3bIKOM Ha OAHY 13
HaKneek, npunaraembix K yCTPOMCTBY.

2lepes nepBsbiM UCMONb30OBAHMEM
TWATENbHO MOMOTE MAACTUHBI MPY
NOMOLLM TEMOoN BOAbI U HEOOMBLIOTO
KONM4YecTBa MoioWero CpeacTaa,
OMOMOCHUTE U TILATENBHO BHITPUTE.

3-4 Pacnonoxwute CbemHblii NOAA0H Ana
XIpa B nepeaHelt 4acTv yCTPONCTBa.

5008 OCTUXEHUA HaWAyuWmnX
pe3ynbTaToB M NoOAAepXKaHuA
aHTMNPUTapHbIX CBOMCTB MPOTUpaliTe
NAACTUHBI MPY MOMOWM BYMAKHOTO
MONOTEHLIA, CMOYEHHOTO B HEBOMBLIOM
KONMUECTBE PACTATENIBHOMO Macsa.

6Ynanute BCe M3NMWKKM Macna C
MOMOLWbI YNCTOro ByMaxHOro
KYXOHHOrO NONoTeHLa.

7 MNepepn Hayanom NpeaBapuTENbHOrO
pasorpesa ybeAnTeCh, YTO HUKHAA 1
BEPXHAA NAACTVHbLI FPUAA NPaBUAbHO
yCTaHOBNEHb Ha YyCTPOUCTBO.
[lopKniouyuTe YCTPOMCTBO K UCTOUYHUKY
NUTaHUA (MOMHUTE, UTO Kabenb [omkeH
6bITb MOAHOCTHIO Pa3moTaH).

8HaxmMnTe KHONKY BKAKYEHUA/
BbIK/IOUEHWA.

BHumaHue! Yoenutech, uto mexay
MAACTMHAMU HET MULLA.




9 Ecnn HeobXxoaMMO NPUTOTOBUTH
3aMOPOXKEHHYIO MUY, HAXMUTE
COOTBETCTBYIOLLLYIO KHOTKY.

OptiGl® XL

10 Boibepute pexnm npurotosnexns,
COOTBETCTBYIOLMIA VMY NALLW.

CoBeT, 0CO6eHHO OTHOCAWMIACA
K NPUTOTOBNEeHUI0 MAca:
pe3ynbTaTbl MPUTOTOBNEHWA NO
npeaycTaHOBAEHHbIM NPOTrPaMMam
MOTYT MEHATLCA B 3aBUCUMOCTN OT
MPOVICXOXAEHNA, HAPE3KM U KauecTsa
npurotosaaemon nuww. MNporpammel
6bIM HAaCTPOEHbl ¥ NpoBEpeHsl
[NA NPUTOTOBNEHUA efibl XOpoWero
KayecTga.

Takum xe obpa3om BO BpemA
NPUrOTOBNEHNA NMUWN AOMXKHA
YUMTBIBATLCA TOMWMHA MACa. He cnepyet
TOTOBMTb MHLLY TONWMHON Boree 4 cm.

Ecnn Bbl He YyBEpPEHbI, KakoW pexrnm NpUroToBaeHna MCnonb3oBaTb ANA APYyrnx
NPOAYKTOB, KOTOPbIE HE NepeYmnciieHbl Bbile, CM. PyKOBOACTBO Ha CTP. 28.

11 Haxmute kHonky «OK»: ycTpoiicTeo
BK/IOYNTCA ANA NpefBapuTenbHoro
pasorpesa, a MHAWKATOP YPOBHA
NPUroTOBNEHUA HAaUYHET MUraTb
brioneToBbIM.

Mpumeuanue. Ecnu Bbl BoiOpany
HenpaBubHYi0 NPOrpammy, BEPHUTECH
K wwary 8.

12 [Mopoxaute 4-7 MUHYT.

13 lMocne 3ByKOBOro cUrHana, Korga
WHAWKATOp nepecTaHeT MuraTb
broneToBbIM, NpesBapUTENbHbIN
noforpes bysieT 3aseplueH.
Mpumevanmne. Ecnun nocne
3aBepleHna NpeaBapuTeNbHOroO
pasorpeBsa ycTpoicTBO ocTaeTca
3aKPbITHIM, MPEfOXPaHNTENbHAA
cucTema aBToMaTUUecKy OTKAIUNT
YCTPOWCTBO.
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3 [lpuroTtoBneHune N

C  cpepHsa nonHas
KpOBbIO NPOXapKa Npoxapka

22

14-15 [locne npeaBapuTenbHOro
pasorpesa yCTPOMCTBO FOTOBO K
1CNOMb30BAHMIO.

OTKpoliTe rpusb U NOMECTUTE NULLY Ha
NAACTHY.

MpumeyvaHue. Ecnv yctpoiicTeo
OCTaeTCA OTKPbITHIM CAVLIKOM [ONTO,
npefoxpaHuTenbHaa cucTema
ABTOMATMYECKM OTKAIOUNT YCTPONCTBO.

16-17 YCTpPOWNCTBO aBTOMATMYeCKK

HacTpauBaeT UMKN NPUroTOBREHNA
(Bpems 1 TemnepaTypy) B COOTBETCTBUM
C KONMYECTBOM W TOMLLMHON MULLW.
3aKpoiTe yCTPOICTBO, 4TOObI HayaTh
UmMKn npurotosneHus. Mpumevanna
OTHOCMTENbHO TOHKNX KYCKOB
UK. 33KPOIiTe YCTPOMCTBO. KHOMKa
«OK» HayHeT mMurath, a MHANKATOP
Gyzet cBeTUTbCA GroneToBbIM. HaxmuTe
KHOMKY «OK», uTo6bl ybeanTbcs, Yto
YCTPOMCTBO PACcMO3HAN0 MKLLY, @ LMKA
NpUroToBneHUA Havanca. MHankatop
YPOBHA MPOXapKK CTaHET CUHUM, a
3aTem 3efieHbIM, YKa3biBas Ha To, YTo
BbIMNOMHAETCA MPUTOTOBAEHME MWW (ANs
AOCTVXEHNA HaUyYLWNX Pe3ynbTaTos
He OTKpbiBanTe v He ABWranTe nuily BO
BPems NPUroToBAEHNS).
B npoyecce npurotosneHuns
3BYKOBOW CuUrHan byayT yBeAOMNATL
NoNb30BaTeNA O NEPEXOAE K KaKZAoMy
cneayioleMy ypoBHIO Npoxapku
(HanpuMep, C KPOBbIO/XENTbIN).

18 B 33BMCVIMOCTM OT CTEMNEHM NPOMXKAPKM
UHAMKaTop byaeT meHATL uBeT. Koraa
WHAMKATOP HayMHaeT CBETUTLCA
XEeNTbIM MOC/e 3ByKOBOTO CUrHana, 310
03HaYaer, YTo NLLa 06KapeHa CHapy» K,
HO cbipan BHYTpW. Koraa MHAMKatop
HauMHaeT CBETUTLCA OPaHXeBbIM Nocne
3BYKOBOFO CWTHana, 370 O3Hauaer,
4TO NKLWa cpefHe npoxapeHa. Koraa
WHAMKATOP HayMHaeT CBETUTLCA
KpacHbIM Mocne 3ByKOBOrO CUrHana,
3TO 03HayaeT, YTo Nuiia Xopowo
npoxapeHa.

Mpumeyanue. Ecivi Bbl 1iobKTe Cbipoe
MACO C KPOBbIO, U3BNEKUTE €50 13
YCTPOWCTBA, KOTAa UHAMKATOP YPOBHA
NPOXaPKY CTaHET 3e1eHbIM.
MTomHUTE, 0CObEHHO BO BpeMms
NPUroTOBAEHWNA CTENKOB: 3TO
HOPMaNnbHO, YTO pe3ynbTaThl
NPUrOTOBAEHUA Pa3NUYHbI ANA
NPOAYKTOB Pa3HOro TUNa, KOMYECTBA U
NPOVICXOXKAEHNA.



3 [lpuroTtoBneHune N

19-20 Korpga LBeT nHamnkatopa byaet
COOTBETCTBOBATH XenaemMomy
YPOBHIO MPUTOTOBAEHNA MUK
N yCTPOWCTBO M3AACT 3BYKOBOM
CUTHan, OTKpOWTe YCTPONCTBO U
M3BNEKMTE MULLY.

21 3akponTe ycTponcTso. [NaHenb
YNpaBneHnsa HauHeT CBETUTHCA U1
cama nepeiaeT B pexum sbibopa
NpOrpammbl MPUroTOBNEHNA.
MpumeuaHune. Ecnn HY oaHa
13 Nporpamm He byaet BbibpaHa,
npeAoxpaHuTenbHaa cuctTema
aBTOMATUUYECKNU OTKNIOYMNT
YCTPONCTBO.

Mocnepyiowee npuroTosneHe NN

Ecnu HeobXoAvMO NPUrOTOBKTL elle OAHY MOPLMIO eAbl, 3aHOBO BbICTaBbTE Xenaemyto

nporpammy (cm. pasgen 2. «[pefBapuTtentHbI pasorpes», HaunHaa ¢ NyHKTa 9), axe eciu

Gy/eT roTOBWTHCA €/1a TOTO e TUMa UK NPU MOMOLLM TOW Ke NMPOrPamMMbl.

Kak npurotrosutb nocnepyiouyio Nnopuunio Nnimn

[locne npurotoBneHVA NEPBOV NOPLMW BLIMOMHAUTE CleayioLee.

1. Y6enutech, UTo YCTPOICTBO 3aKPLITO U BHYTPU HErO HET MUK,

2. Bbibepute COOTBETCTBYIOWMIA PEXMM NMPUTOTOBAEHNA/NPOrpammy (3TOT Wwar Heobxoamm,
flaxe ecnn TpebyeTca TOT e PeXUM NPUTrOTOBAEHNS, YTO U ANA NpeablAyLier nopummn
LK),

3. Haxxmute kHonky «OK». YCTpOMCTBO HauHeT npeaBaputenbHbin nogorpes. Bo Bpemsa
npeaBapuUTeNbHOrO NOAOrPEBA VHAMKATOP YPOBHSA NPUTOTOBNEHNA MUraeT GLUONETOBbIM.

4. Mocne 3ByKOBOro CUrHana, Korga MHAMKAToOp nepectaHeT Muratb GUONETOBLIM,
npeaBapuUTeNbHbIi Noaorpes OyAeT 3aBepLueH.

5. Mocne npeaBapuTeNbHOrO NOAOrPEBa YCTPOMCTBO FOTOBO K MCMONb3oBaHuio. OTKkponTe
rpWb U MOMECTUTE BHYTPb MULLY.

BaxxHo!

- [omHUTe, YTO NpeaBapUTENbHbIN Pa3orpeB HEOOXOANM ANA Kax/oro HOBOroO mpoLecca
NPUrOTOBEHNA MULLM.

HanomuHaHwme. [lepeq Hayanom npefnsapuTenbHOro pasorpesa ybenurecs, 4to
YCTPOWCTBO 3aKPbITO ¥ BHYTPU HErO HET OCTAaTKOB MILLN.

- [pexpae yem OTKPbLITb FPWUIb U MOMECTUTL BHYTPb HEro nuLly, AOKANTECH OKOHYaHMA
npefBapuTeNbHOrO NOJOrPEBa.

MpumeyaHue. Ecv HOBBIM LUMKN NPUTOTOBAEHMA HauMHAETCA Cpa3y e nocne
OKOHYaHWA NpefblayLLero, Bpema NpeAsapuTebHOro NoAorpesa CoKpallaeTca.
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4 TMpumeyaHus

24

22-23-24

Ecnm Bbl XOTUTE MPUrOTOBUTDL MKLLY
PasfNMYHOM NPOXKAPKKM, OTKPONTE
rpunb U U3BNEKUTe efy, Koraa
OHa [JOCTUIHET HYKHOrO YPOBHA
FrOTOBHOCTW, 3aKpOWTe rpub U
NpUroToBbTE OCTaBLUMECA NMOPLMK
ocTaswwueca nopuyuw. Mporpamma
NPOAOMKNT LMK NPUrOTOBEHWA,
noka He OyneT [JOCTUTHYT ypOBeHb
«MONTHOW MPOXaPKM».

25 QyHKLMA coOXpaHeHuA Tenna
Korga nvwa 6yaeT nonHOCTbIO
npuUroToBneHa, yCTpoOMCTBO
aBTOMATUYECKN aKTUBUPYeET
dyHKUMIO Nogorpesa, MHAMKATOP
HauHeT CBETUTHCA KPAaCHbIM U
yCTPOWCTBO HauyHeT M3aaBaThb
3BYKOBOMW CUrHan Kaxabe 20
cekyHa. Ecnv ocTaBuTb Ny Ha
rpune, oHa NPOJOIKNT FOTOBUTBLCA,
NoKa NNACTVHbI He OCTbIHYT. YTOObI
OTK/IIOYUTb 3BYKOBOW CUTHan,
HaxxmuTe KHOMKy «OK».
MpwuwmewuyuaHmne.
MpepoxpaHuTenbHana cucrtema
aBTOMAaTUYECKN OTKAIYUYMNT
YCTPOWCTBO Yepes onpepeneHHoe
Bpema.



5 Ouuctka n o6cnynBaHue

)

» 26 Haxmute KHOMKY BKAOYEHUA/
@ BbIK/IOYEHMA, YTOObI BbIKIIOUYNTD
YCTPOWCTBO.
27 OTK/IIOYUTE YyCTPOMNCTBO OT
PO3ETKM 2/1EeKTPOCETU.

26 27

28 JlaiTe yCTPOMCTBY OCTbITb He
MeHee 2 4acos.
YT06bl M36exaTb CAyYanHbiX
OXOroB, Nepea OYUCTKOW fanTte
FPVNIO NONHOCTBIO OCTHITh.
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6 Ounctka

26

29 lNepepn ounCTKOI pasbnokupyiTe n
VI3BAIEKMTE NAACTUHLI, YTOObI 130exaTh
noBpexaeHnii paboueit MOBEPXHOCTH
ycTponcTga. MMoAfoH ANA Xupa u
MAACTUHbB FTPUNA MOXHO MbiTb B
NOCYAOMOEYHON MaLLVHE.

30 YCTPOWCTBO 1 ero Kabenb Henb3s
nomMelLaTb B NOCYAOMOEYHYIO MaLUMHY.
He ouynwante HarpesaTenbHble
3NEMEHTBI, BUAVIMbIE 11 AOCTYMHBIE YacTu
YCTPOMCTBA NOCNE CHATUA NAACTUH.
ECnn oHU oueHb rpAsHble, fOXANTECH,
KOT/1a YCTPOMCTBO MOMHOCTBIO OCTHIHET,
1 OUNCTUTE UX CYXOW TKaHblo. Ecnn
Bbl He XOTUTE MbITb MAACTUHbLI B
NOCYAOMOEYHON MaLUVHE, UCNOAb3yliTe
ANA OYMCTKM FOPAYYIO BOAY U HEMHOTO
MOIOLero CpeAcTBa, 3aTem TWaTensHo
npomoiiTe, 4ytobbl yaanuTb 0CTaTKu
NULWKN. BITpUTE HACYXO BYMaxHbiM
NOOoTEHLEM.

31-32 He ucnonb3yite meTananyeckme
ryoKM, MOYanKku 1 apyrve abpasvgHole
yncTAlWmne CpeacTsa ANA OYNCTKY
yacTel rpuna, UCNoNb3ynTe TONbKO
HeloHOBbIE W HeMeTananyeckne
UnCTALYME NPUCTIOCOBNEHUA.

Cnente XMAKOCTb M3 NOALOHA ANA
XU1pa W BbIMOITE ero B Tennoit Boge ¢
HebOoMNbWYM KOANYECTBOM MOIOLLEro
CpefCTBa, 3aTem TLATebHO NPOCyLInTe
6YMaXHbIM MOMOTEHLEM.

33 YT00bl OUNCTUTL KPBIWKY TPUAA,
npoTpute ee ryobKom, CMOYEHHO
Tennok BoJoON, a 3aTem NpoTpuTe
MATKOV CyXO¥ TKaHbIO.

34 Huikoraa He norpy»alite KOpnyc rpwna
8 BOAY 1AM APYIYI0 KIAKOCTb.

35 Mpexpae yem ybpaTb yCTPOMCTBO
Ha XpaHeHue, ybefunTech, YTo rpuab
UNCTBIN 1 CYXOM.

Jlioboe fpyroe obcnyxunBarue
AOMXKEH BbINONHATL MPeACTaBUTEND
aBTOPV30BaHHOTO CEPBICHOTO LIeHTPa.



MHCTpYKUMM No ycTpaHeHUIo Henonagok

Mpo6nema

MpununHa

PewweHve

KHonka muraer

+ © Whankatop cBeTuTes 3enenbim
+ Konka ©X) muraer

Bknwuenune
YCTPOWCTBa WM 3amyck
aBTOMaTUUECKOTO
UMKNa NpUroToBneHua
C nuweit BHYTPYU, HO
6e3 npeagapuTeNbHOrO
pasorpesa nNnacTuH
(pyyHoi pexum
akTusuMpyeTca
aBTOMATIYECKN).

+ 2 BO3MOXHbIX BapVaHTa:
- Buibepute HacTpoiiky Temnepatyp,
HaXaB KHOMKY (&), a 3aTeM HaxmiTe

kHonKy «OK». 3aTem MOXHO roToBuTb,
HO HeobxoaumMo HabnoaaTh 3a
NPOLECCOM (PyUHOI PEXIM).

- BoikniounTe yCTPOIACTBO, M3BNEKMTE
Uy, HaAfeXHO 3aKkponTe
YCTPOIICTBO, Nepenporpammmpyiite
ero N JOXAUTECH OKOHYaHUA
NpefBapuTENbHONO Pasorpesa.

y{TpO\;\CTBO OCTaHOBMIOCH BO BpemA
UKMKna NpefBapuTeIbHOrO pasorpesa uin
NPUroTOBNEHNMA.

YcTpoicTeo 6bino
CNUWKOM AONTO
OTKPHITO B Mpolecce
MPUTOTOBIIEHIAA.

YCTPOWCTBO CAMWKOM AOMTO
paboTano 6e3 npogykTos
BHYTPU MOCE OKOHYaHNA
pa3orpesa unm B npoLecc
COXAHEHMA Tenfa.

+ OTKMoYuTe YCTPOICTBO OT HNEKTPOCETU 1
0CTaBbTe Ha 2-3 MUHYTbI, 3aTeM 3anycTiTe
npolecc 3aHoBo. lpu crepyolem
11CMONb30BAHNM CTapaliTech BbicTpee
OTKPbIBATb U 33KPbIBATH YCTPOIMCTBO
ANS JOCTKEHNA Ty4WIX Pe3ynbTaToB
NpUroToBaeHus maww. Ecnu npobnema
BO3HVKHET CHOBA, CBAXMTECH C MECTHBIM
CEPBICHbIM LieHTpOM Tefal.

O Vpykatop muraet 6enbim
+ khonka @/ 6/
+ [1pepbIBUCTbIA 3BYKOBOI CHrHan

muraet

YCTPOCTBO GOMblie He W3AaeT 3BYKOBOW
curHan.

Henonapgkun c
YCTPOWCTBOM.
YCTPOWACTBO MCMoNb3yeTca
W XPAHUTCA B CANLIKOM
XONOHOM MOMELLEHNN.

OTKniouTe YCTPOICTBO W NOAKMIOUUTE ero
CHOBA, 33TeM HeMe/NIeHHO Nepe3anycTuTe
LK MPEeABAPHTENEHOI MOATOTOBKNA. ECIin
npobnema He yCTpaAaeTca, obpaTuTech B
cnyx6y nopaepxKKi.

{2 Vingukatop muraer Genbim
+ Krorka © muraer
+ HenpepbiaHbllt 38yK0BOV CUrKan

Henonapgkun c
YCTPOWCTBOM.

OTKniounTe YCTPOIICTBO OT INEKTPOCETN 1
CBAXNTECH CO CY KO0/ NOBAEPXKM.

focne npejBapuTENbHOTO Pasorpesa nuia
6bina NoMeLLeHa BHYTPb 1 YCTPOICTBO Gbifio
33KPbITO, HO MHAWMKATOp 0CTancs

OV1ONETOBLIM, 3 MPOLIECC NPUTOTOBNEHNA He

Havanca.

Mwa BHyTPN yCTPOICTBA
Tonule 4 cm.

TonwmHa NuWwM He JOMXHA NpesbilLaTs 4
™.

Tpunb Obin He MOMHOCTbIO
OTKPBIT PV pasmeLLeHni
BHYTPY HEro nuum.

OTKpoiiTe rpunb NONHOCTbIO, 3aTeM
3aKpOIiTe CHOBa.

yctpoicTtso He
pacno3HaeT nuuwy
8HyTpu. KonnvectBo
NN HefOCTaTOHOE,
KHonka «OK» muraer.

.+ MoaTBepauTe Hauyano npouyecca
MPUTOTOBAIHIAS, HAXAB KHOTTKY (@R).

YCTPOIACTBO NepPeLLno B PyYHOI pexiM
+ @ VHOVKaTOp MraeT KpacHbim.
+ KHOMKa VIHAVKATOP CBETATCA

Bpenta npesBapyTenbHOrO
pasorpesa 6bno
NPEPBaHO.

leproanyeckn cnegnte 3a npoLeccom
NPUrOTOBAEHNA (AN1A NCNONb30BaHNA B
DYYHOM peXIMe).

nm

+ BblkniouwTe rpunb, U3BnekwTe mulLly, 3akpoiite
rpunb, BHOEPUTE HOBYIO MPOTPaMMy
MPUTOTOBAIEHNA U JOKAUTECH OKOHUAHNA
LiVKna Npe/BapyTeNbHONO Pasorpesa.
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PykoBoACTBO NO NPUroToBNEHUIO NULLA
(aBTOMaTNYECKMNE Nporpammbi)

HasHaueHuie nporpammbi

uBeTHOﬁ WHANKATOP YPOBHA NPUroToBsieHNA

Creink

C KpoBblO

CpepHas npoxapka

[NonHas npoxapka

Byprep

C KpoBblO

CpepHas npoxapka

[TonHaa npoxapka

MaHuHm / coHpBUYN

@

Cnerka obapeHHbli

Pymatbini

Xpyctawmn

Pbi6a Cnerka obxapeHHas | CpefHas npoxapka [NonHas npoxapka
Mrnya [TonHaa npoxapka

Cocncku [NonHas npoxapka

CBMHMHA [MonHaa npoxapka

BekoH Cnerka obxapeHHbii | MonHas npoxapka

MopenpoayKTtbi CpepaHas npoxapka lonHaa npoxapka

CoBeT: e/ HeO6XO/ZlI/\MO, WTO6I>\ MACO 6le'|0 JNWb HEMHOTO NPOXapeHHbIM, MOXHO NCMNONb30BaTb @
PyKoBOZACTBO N0 NPUroToBAEHNI0 NULLY (BK/TIOYAA PYYHOI pexinm)
YpoBeHb npoxapKu

@ @ @

CKPOBbIO CpeAHAs  MosHas
npoXapka npoxapka

Mporpamma
NpUroToBNeHNA

MpoayKTbl NUTaHUA

Xne6 Jlommykm xneba, TocTb
byprep: (nocne npengaputensHoro

pasorpesa mAca)

Msco n nTuua

@ ®

bapaHuHa (6e3 kocTeit)

JIoMTVIK BETUNHBI

3aMOPOXEHHbIe KypUHbIe HarreTChl

MapuHoBaHHble KypHHble rpyaky

CauHoe dwne (6e3 KocTelt), CBUHAA rpyAMHKa

YTUHaA rpyaka

Pbi6a

Llenas dpopenb

@ D @

Crelik 13 TyHua

Koponesckie kpeseTkyt (oumiierHbie v HeT)
OuWiLLieHHble KpeBeTkm
lavbac

© Ce0C00e0 0 O

¥

PyuHoii pexum
Cu (CNeLmanbHble
VHCTPYKLUMM B KPATKOM
[DYKOBOACTBE M0Nb30BATENA

[inA 3aMOPOXKEHHON NILLM HXMITE , TpeXze Yem BbIbVpaTh Mporpammy NMpUroToseHy.
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OBouuy 1 GpyKTHI Ha rpune
(HeobxoAMMO Hape3aTb OANHAKOBOTO
pa3mepa v TONLLMHbI)

4 paznnyHble HaCTPOWKN
TemnepaTypbl




BEZPECNOSTNi POKYNY
DULEZITE ZARUKY

Pokyny pro pouziti, idrzbu a instalaci: pro vasi vlastni
bezpecnost si prectéte viechny odstavce navodu k pouzm
véetné souvisejicich piktogramd.
+ Tento piistroj je ur¢en pouze pro vnitfni pouZiti v domacnosti. Nenf
urCen pro pouziti v téchto prostredich a zaruka se nevztahuje na:
-kuchynky pro zaméstnance v komercnich, kancelarskych a
dalsich pracovnich prostredich;

- chalupy;

- pro klienty v hotelech, motelech a v jinych typech ubytovacich
zafizent;

- prostredi, kde se poskytuje nocleh se snidani.

« Pred prvnim pouzitim odstrante véechny obalové materialy,
ndlepky a pfislusenstvi zevnitf i vné spotrebice.

« Piistroj nenf urCen k pouzivani osobami (vcetné deéti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, nejsou-li tyto osoby pod dohledem
nebo nejsou-li fadne pouceny ohledné pouZiti spotrebice dospélou
osobou zodpovednou za jejich bezpecnost. Déti musi byt pod
dozorem, aby se se zaffzenim nehrah nebo ho nepouZivali jako hracku.

« Pistroj mohou pouzivat deti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusSenosti a znalosti, pokud jsou tyto osoby pod
dohledem nebo byly fadné pouceny ohledné pouziti spotrebice
bezpecnym zplsobem a chdpou mozna rizika spojend s jeho
pouzivanim. Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti. Pouze pokud
Jsou starsi 8 let a jsou pod dohledem dospélé osoby.

+ Uchovavejte pfistroj i jeho kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

« Zapnuté zafizeni mkdy nenechdavejte bez dozoru.

. &Teplota na pfistupnych plochach mize byt vysoka, kdyz
je zarfizeni v provozu. Nikdy se nedotykejte horkych povrchi
pristroje.
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Toto zafizenf neni urceno na provoz ve spojeni s externim
Casovacem nebo samostatnym systémem na dalkové ovladan.
Pfed pfipojenim spotfebice uplne odmotejte napdjeci kabel.
Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem
nebo jeho poprodejnim servisem, aby se predeslo jakémukoli
nebezpedi.

Nepouzivejte prodluzovaci $ndru. Rozhodnete-li se tak udélat,
pouzivejte pouze prodluzovaci $hdru, kterd je v dobrém stavu, ma
zéstrcku s uzemnénim a je vhodnd pro vykonovou zatizitelnost
spotfebice. Pfijméte viechna potiebna opatfeni, aby se zabranilo
zakopnuti o prodluzovaci kabel.

Spotrebi¢ vzdy pfipajejte do uzemnéné sténovy zasuvky.

Ujistéte se, ze elektrické napdjeni je kompatibilni s vykonem a
napétim, které jsou uvedeny na spodni strané pristroje.

K cisténi varnych ploten pouzijte houbu, teplou vodu a myci
prostredek.

Nikdy neponofujte pfistroj, kabel ¢i zastrcku do vody nebo jiné
tekutiny.

VAROVANI: Neohiivejte, nebo nepfedehfivejte bez 2 varnych
ploten uvnitf grilu.

Udélat

Pozorné si piectéte navod, ktery je spolecny pro riizné verze v zdvislosti na piislusenstvi doddvané s
piistrojem, a méjte ho vzdy po ruce.

+ Pokud dojde k nehodé, popélené misto ihned opldchnéte studenou vodou a v pfipadé potreby

zavolejte 1ékare.

+ Pfed prvnim pouzitim umyjte plotny (viz bod 5), nalijte trochu kuchynského oleje na plotny a

poutirejte mékkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

+ Umistéte napajeci kabel peclivé, &i uz s prodluZovaci $hirou nebo bez nf tak, aby se hosté mohli volné

pohybovat kolem stolu bez rizika zakopnuti.

+ Kuchynské vypary mohou byt nebezpecné pro zvifata, kterd maji obzvIast citlivé dychaci cesty jako

napf. ptaci. Doporucujeme majiteldm ptakd, aby je dali pry¢ z oblasti vafent.

+ Pfistroj uchovavejte vzdy mimo dosahu déti!
+ Pfed pouZzitim zkontrolujte, zda jsou obé plochy plotny Cisté.
+ Aby nedoslo k poskozeni ploten, pouzivejte je pouze se zafizenim, pro které byly navrzeny (napfiklad

neumistujte je do trouby, na plynové sporéaky nebo elektrické varné desky atd.)

+ Ujistéte se, Ze plotny jsou stabilni, dobfe umistény a fadné upevnény na spotfebi¢. PouZivejte pouze

plotny dodané se zafizenim nebo zakoupené v autorizovaném servisnim stfedisku.

+ Vzdy pouZivejte dfevénou nebo plastovou Spachtli, aby nedoslo k poskozeni varné plotny.
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+ Pouzivejte pouze dily nebo prislusenstvi dodané s pfistrojem nebo koupené v autorizovaném
servisnim stredisku. NepouZivejte je pro jind zafizeni nebo Ucely.

Nedélat

+ NepouZivejte spottebi¢ venku.

+ Zapnuty nebo zapojeny pristroj nikdy nenechavejte bez dozoru.

+ Aby se zabranilo prehféti pristroje, neumistujte ho do rohu nebo pod nasténné skiirky.

+ Spotfebi¢ nikdy nedévejte pfimo na kiehky povrch (sklenény stdl, ubrus, lakovany nébytek, atd.) nebo
na mékky povrch, jako je napiiklad utérka.

+ Spotrebic nikdy nedévejte pod skfifiku zavésenou na sténé nebo pod polici, nebo vedle hoflavych
materidlQ, jako jsou Zaluzie, zdclony nebo zavésy.

+ Nikdy nedévejte spotiebic na nebo do blizkosti horkych nebo kluzkych povrch(; napéjeci kabel nesmi
byt nikdy v blizkosti nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice, v blizkosti zdrojti tepla nebo zdstat
na ostrych hranach.

+ Neddvejte kuchynské nacini na varné povrchy spotfebice.

+ Nikdy nefezte potraviny pfimo na plotnach.

+ Nepouzivejte kovové draténky, abrazivni draténky nebo drsné Cistici prasky, protoze by mohlo dojit k
poskozeni nepfilnavého povrchu.

+ Pfistroj neptemistujte, pokud je v provozu.

+ Nepfenasejte spotrebic za drzadlo nebo kovové dréty.

+ Nespoustéjte spotfebic¢, pokud je prazdny.

+ Nepouzivejte alobal ani jiné pfedméty mezi plotnou a vafenym jidlem.

+ Neodstranujte odkapavaci misku pfi vafeni. V pfipadé, Ze se odkapavaci miska zaplni béhem vafeni,
nechejte pfistroj vych\adnout pred jejim vyprazdnénim.

. Nedavejte horkou vamni plotnu na krehky povrch nebo pod vodu.

+ Aby se zachovaly nepfilnavé vlastnosti povrchu, zabrante nadmérmému predehfivani s prazdnym
spotfebicem.

+ S plotnami nikdy nemanipulujte, kdyz jsou horké.

+ Nevarte potraviny v alobalu.

- Aby se predeslo zkdze vaseho pristroje, nikdy na ném nepouzivejte flambovaci recepty.

+ Nekladte list alobalu ¢i jakykoli jiny predmét mezi plotny a vykufovaci téleso.

- Nikdy neohfivejte nebo nevatte, kdyz je gril otevreny.

+ Nikdy nezahfivejte spotrebic bez varnych ploten.

Rady/Informace

+ Dékujeme za zakoupeni tohoto zafizeni, které je ur¢eno pouze pro domdci pouziti.

+ Pro vasi bezpecnost je spotfebic v souladu s platnymi normami a pfedpisy - smérnice o nizkém napéti
- elektromagnetické kompatibilité - Zivotnim prostredi - materidlech v kontaktu s potravinami.

+ Pri prvnim pouziti mGze dojit k mirnému zdpachu a trochu koufe béhem nékolika prvnich minut.

+ Nase spolecnost mé pokracujici politiku vyzkumu a vyvoje a mize zménit tyto vyrobky bez
predchoziho upozornéni.

+ Nekonzumuijte potraviny, které prisli do kontaktu s ¢astmi oznacenymi logem X

+ Vpripadé, ze jidlo je prilis silné, bezpecnostni systém zastavi fungovani pfistroje.

+ Odpor nelze ¢istit. Pokud je opravdu $pinavy, vyckejte do Uplného ochlazenf a vytfete suchym hadrem.

Prostiedi

Ochrana zivotniho prostfedi je na prvnim misté!

@ Va3 spottebic obsahuje hodnotné materidly, které mohou byt obnoveny nebo recyklovény.

3 Odevzdejte ho do mistniho zafizeni pro sbér odpadu.
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Popis

ManualIni rezim 4 nastaveni teploty”

A Oviadacipanel A% ) 2ng dvodni pritucka. € Rukojet

A1 Hlavnivypinac A5 OKtlacitko D Varné plotny

A2 Rezim ‘Mrazene A6 Kontrolka Urovné vareni nebo teploty E quapavacw
potraviny miska

A3 Automaticky B  Téleso F Napdjeci kabel

program vafenf

Barevna prirucka kontrolky urovné vareni

predehfev spusténi vafeni
I i 1 i " I
% %
3
Y Y
FIALOVA BLIKAJICI FIALOVA NEBLIKAJICI MODRA ZELENA
Pockejte. Konec predehfevu Spusténivareni  Behem zaCtku cyklu vafenf zazni
Mzete viosit jidlo pipnuti, které upozoruje uZivatele,
' Ze program vareni,malo pfepecené
se chysté zacit.
I _— UdrZovani teploty
Vareni - pfipravené k jidlu ,30 min priblizne"
LI e I
%
. v

ZLUTA ORANZOVA CERVENA BLIKAJICI CERVENA

Vafeni,mélo Vafeni,stfedné pfepecené"” Varenf,dobre Konec vafeni,dobfe pfepecené”.
pfepecené’. prepecené’.
Konec vafent.
b/
A
<
NEBLIKAJICI ZELENA
Zvolena manudlinf funkce nebo Porucha vyrobku
automaticky aktivovana, viz,Prlvodce  viz,Prirucka na feseni problémd’”
fesenim problémd’, str.66". Obratte se na zékaznicky servis.

o (-] A ré
Pruvodce programu vareni
Burger @ Ryby % Slanina
@ Cervené maso @ Dribez Manudlini rezim:
. - . Tradicni gril pro ru¢ni ovladani, véetné 4 rliznych
@ Panini / Sendvic @ Plody mofe nastaveni teploty (od 110°Cdo 285°C)
@ Klobdasa/jehnéci Veprové
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1 Priprava

=
—=

([Se contEtnmmsene] ) |

10dstrante véechny obalové
materialy, ndlepky a pfislusenstvi
zevnitf i vné spotrebice. Barevnd
nalepka na kontrolce Urovné vafeni
se muze ménit v zavislosti na jazyku.
Mdzete ji nahradit nékterou na
vnitfni strané obalu.

2 Pred prvnim pouzitim ddkladné
vyclistéte plotny teplou vodou
a malym mnozZstvim tekutého
prostfedku pro myti nddobi,
oplachnéte a dtkladné vysuste.

3-4 Umistéte vyjimatelnou
odkapavaci misku na prednf stranu
pristroje.

3 4
2 Piedehfivani

5 Pro dosazeni nejlepsich vysledk
mUzete potfit varné plotny pomoci
papirové utérky namocené do
malého mnozstvi kuchynského
oleje s cilem dosdhnout zlepseni
nepfilnavosti.

6 Odstrarite viechen prebytecny olej
pomoci ¢isté papirové utérky.

7 Pied zahdajenim predehfivaci faze
se ujistéte, Zze spodni a hornf varna
plotna jsou spravné umistény ve
vyrobku. Pfipojte spotfebi¢ do
zasuvky. (Upozornujeme, Ze kabel
musi byt Uplné odvinut).

8 Stisknéte tlacitko On/Off (Zap/Vyp).
Upozornéni: Ujistéte se, Ze mezi
plotnami neni zadné jidlo.
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OpLiGRIl®XL ¢ o

9 Pokud jidlo, které chcete vafit, je
mrazené, pak zmacknéte tlacitko
,mrazené potraviny”.

10 Vyberte vhodny rezim vafenf
podle typu jidla, které chcete vafit.

Tip, zejména pro maso: \ysledky
varen{ pfednastavenych programu
se mohou lisit v zavislosti na
plvodu, fezu a kvalité vareného
jidla. Programy byly nastaveny a
testovany na kvalitni potraviny.
Stejné tak i tloustku masa je
potiebné vzit v Uvahu pfi vareni;
neméli byste vafit potraviny s
tloustkou vétsi nez 4 cm.

Pokud nevite, jaky zplsob vafeni pouzit pro jiné potraviny, které nejsou uvedeny vyse,

podivejte se do,prdvodce vareni” na strané 67.
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11 Stisknéte tlacitko ,OK": PFistroj
se za¢ne predehfivat a kontrolka
urovné vareni blikd fialové.

Pozn. Zvolili-li jste nespravny
program, vratte se do faze 8.

12 Pockejte 4-7 minut.

13 Uslysite ton, kontrolka Urovné
vafen( pfestane blikat fialové a rezim
predehfrati je ukoncen.
Poznamky: Pokud spotfebic¢
zlstane zavieny na konci
predehfivani, bezpe¢nostni systém
vypne spotrebic.



3 Vafreni

0@

mélo  stfedné  dobfe
pecené prepecené prepec:

14-15 Po pfedehfiati je pristroj
pripraven k pouzitf.
Otevrete gril a poloZte potraviny na
varni plotnu.

Poznamky: v piipadé, ze spotfebié

zUstane otevien pfilis dlouho,
bezpecnostni systém automaticky
vypne spotfebic.

16-17 Spotrebic automaticky upravi
varny cyklus (doba a teplota) podle
tloustky a mnozstvi jidla.

Zaviete spotfebi¢ pro spusténf
cyklu vafeni. Poznamka pro velmi
tenké kousky jidla: Zaviete
spotiebic, tlacitko ,0K" zacne blikat
a kontrolka svitf ,neprerusované
fialové’, stisknéte tlacitko ,OK", aby
pristroj rozpoznal jidlo a zacal vafrit.
Kontrolka Urovné vafreni zmodra
a pak zezelend pro informaci,
ze vateni probihd (pro dosazenf
nejlepsich vysledkl neotvirejte,
nebo nepfesunujte jidlo béhem
vareni).

V pribéhu vareni zaznf zvukovy
signal v kazdé fazi vafeni pro
upozornéni uzivatele, ze bylo
dosazeno Urovné vareni (napf. mélo
pfepecené/zlutd).

18 V zavislosti na Urovni vafeni
kontrolka méni barvu. Kdyz je
kontrolka Zlutd s pipnutim, jidlo je
mélo propecené, kdyz kontrolka
sviti oranzové s pipnutim, vase
jidlo je stfedné propecené a kdyz
kontrolka sviti ¢ervené, jidlo je
dobfe propecené.

Pozn.: Upfednostiujete-li velmi
malo propecené maso, vyjméte ho,
kdyzZ se kontrolka zméni na zelenou.
Upozoriujeme, zejména pro maso,
ze je normalni, pokud se vysledek
vatenf isi v zavislosti na druhu,
kvalité a plvodu potravin.
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19-20 Pokud se objevi barva, kterd
odpovida vasi volbé Urovné vareni a
kdyZ zazni zvukovy signdl, oteviete
spotfebic a vyjméte jidlo.

21 Zaviete spotfebic¢. Ovladaci panel
se rozsviti a nastavi se na rezim
,volba programu”.

Poznamka: bezpecnostni systém
automaticky vypne spotiebic, Pokud

nebude vybran zadny program

Pfiprava dalsich surovin

Pokud chcete pfipravovat dalsi varku surovin, spotfebi¢ znovu predehrejte (viz ¢ast 2

Predehfivani, bod 9), a to i tehdy, pokud chcete pfipravovat stejny druh surovin.

Jak pfipravit dalsSi varku pokrmu

Po pfipravé prvni varky pokrmu:

1. Ujistéte se, Ze spotiebic je uzavien bez jidla uvnitf.

2. Vyberte pfislusny rezim vafeni/program (tento krok je nezbytny, i kdyz se rozhodnete
pouzivat stejny rezim vafeni nez u pfedchozi varky potravin).

3. Stisknéte tlacitko ,OK": pfistroj spusti predehfivani. Pfedehfivani je symbolizovano
kontrolkou Urovné vareni, kterd blika fialové.

4. Predehfivani je dokonceno, kdyz uslysite pipnuti a kontrolka Urovné vareni prestane blikat
fialoveé.

5. Po predehrati je pristroj pfipraven k pouZziti. Oteviete gril a vioZte potraviny dovnitf
spottebice.

Dulezité:

- Upozoriiujeme, Ze predehfivani je potiebné pro pripravu kazdé vérky.
Upozornéni: Pfed zapnutim predehfevu se ujistéte, Ze spotiebic je uzavien a zadné
zbytky jidla nezGstaly uvnitf.

- Pockejte na dokonceni predehtivani nez gril oteviete a umistite do néj novou varku
surovin.
Poznamka: Pokud se novy cyklus predehfevu zapne ihned po skonceni predchazejiciho
cyklu, doba predehfevu se sniz.
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4 Poznamky

22-23-24

Pokud chcete pfipravovat pokrmy
podle rdznych osobnich preferenci,
oteviete spotfebi¢ a pokrm vyjméte
hned, jak doséhne pozadovanél&s
Urovné pfipravy. Potom spotiebic
zaviete a pokracujte v pfipravé
ostatnich surovin. Program bude
pokracovat v pfipravé pokrmu, az
dosadhne urovné propeceny — well
done’

25 Funkce udrzovani teploty
Jakmile proces pfipravy skonci,
spotfebi¢ prejde do rezimu
udrzovéani teploty. Kontrolka
zac¢ne blikat cervené a spotfebic
vyda kazdych 20 sekund zvukovy
signal. Pokud zUstanou suroviny
poloZené na grilu, budou se dale
pfipravovat, zatimco budou varné
desky chladnout, a dale pfi rezimu
udrzovéni teploty. Zvukovou
signalizaci mlzZete vypnout
stisknutim tlacitka OK.
Poznamka: Po urcité dobé
bezpec¢nostni systém spotrebic
automaticky vypne.
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5 (Cisténiaudrzba

O

\

r~

26
5:12H
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27

26 Stisknéte hlavni vypinac pro
vypnuti spotiebice.

27 Odpojte spotiebi¢ od elektrické
z&suvky.

28 Nechte zavieny pfistroj
vychladnout po dobu nejméné 2
hodin.

Chcete-li se vyhnout popalenindm,
nechte gril pred cisténim radné
vychladnout.



6 Cisténi

29 Pied cisténim odemknéte a
odstrante plotny, aby nedoslo
k poskozeni varného povrchu.
Odkapévaci misku a varné desky Ize
myt v mycce.

30 Spotfebic¢ a jeho 3idra se nesmi
dévat do mycky nadobi. Topné
prvky a viditelné a dostupné
¢asti se po vyjmuti plotynek
nesméji Cistit. Pokud jsou hodné
znecisténé, pockejte, az spotiebic
zcela vychladne, a poté je ocistéte
suchym hadfikem. Pokud je
nechcete distit v mycce na nadobi,
muUZzete umyt varné plotny v teplé
vodé s trochou prostfedku pro myti
n&dobi, poté dlkladné oplachnéte
a odstrante veskeré zbytky. Osuste
ddkladné papirovou utérkou.

31-32 K ¢isténi jakékoliv ¢asti grilu
nepouzivejte kovové draténky,
draténky nebo abrazivni Cistici
prostfedky, pouzivejte pouze
nylonové nebo nekovové skrabky.

Vyprdzdnéte odkapdvaci misku
a umyjte v teplé vodé s trochou
prostfedku pro myti nddobf a
dukladné vysuste papirovou
utérkou.

33 K cisténi krytu grilu pouzijte
teplou, vihkou houbu a osuste
mékkym suchym hadfikem.

34 Téleso grilu neponofujte do vody
ani do jinych kapalin.

35 Pred uloZzenim se vzdy presvédcte,
Ze gril je Cisty a suchy.
Jakékoliv jiné opravy musi provést
autorizovany servisni technik.
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Prirucka pro feseni potizi

Problém

Pricina

Reseni

Tlacitko blika

+  Kontrolka sviti zelend
+ Tlacitko @) blika

+ Tlacitko (@) stale sviti

+ Zahéjeni cyklu pfipravy |+

bez pfedchoziho
predehrati.

2 moznosti:

- Vyberte nastaveni teploty
zmacknutim tlacitka a pak
stisknéte OK. Nechejte vafit, ale
sledujte vafeni (manualni rezim).

- zastavte spotiebi¢, vyberte
potraviny, fadné zaviete spotiebic,
preprogramujte a pockejte do konce
predehfevu.

z0stal spotfebic prilis dlouho otevreny.

Béhem predehfivani nebo faze pifpravy |-

Spotfebi¢ zistal|.

otevfeny pfilis dlouho
béhem vafeni.

+ Spotfebic byl ponechan

pfilis dlouho v
necinnosti poté, co
skoncilo predehfivani,
nebo v rezimu udrzovani
teploty.

Vypojte spotfebic ze zasuvky a nechte
2-3 minuty vypojeny. Poté zacnéte
od zacatku. Pri pristim pouziti dbejte,
abyste viko fadné otevieli a zavieli. Tak
doséhnete téch nejlepsich vysledka.
Pokud problém pretrvava, kontaktujte
prislusné zékaznické centrum Tefal.

QO Kontrolka blika bile
+ @/ /8 /B tatitkoblika
+ Prerusované pipéani

Pristroj jiz nepipd.

Selhénf pfistroje.

« Spotfebic¢ byl

uskladnény nebo je
pouzivan v mistnosti,
kde je prilis chladno.

« Odpojte a znova pripojte spotfebic a
okamzité spustte cyklus predehfevu.
Pokud problém pretrvavé, obratte se na
zékaznicky servis.

{2 Kontrolka blika bile
+ Tlacitko @ blika
+ Neprerudované pipani

+ Selhdnf pfistroje.

« Odpojte spotfebi¢ a obratte se na
zakaznicky servis.

zavieli spotrebic, @ ale kontrolka zdstala
fialova a priprava nezacina.

Po predehfati jste jidlo vlozili dovnitf a |«

Tloustka jidla uvnitf |-

spotfebice je vétsi nez 4
cm.

Tloustka jidla nesmi presahnout 4 cm.

+ Gril nebyl Uplné otevren |+

pri vkladant jidla dovnitf.

Uplné oteviete gril a znovu ho zaviete.

Pristroj nedetekuje jidlo
uvniti. Mnozstvi jidla
je nedostatecné, ,OK”
blika.

« Potvrdte aktivaci vafeni stlacenim
tlacitka ©R).

Spotfebic je nyni v manudlnim rezimu.
+ @ Kontrolka bliké cervené.

+ tlacitko a @) stale sviti

- Cas na predehfev byl |+

kratky.

Pravidelné pozorujte vafeni
(pro pouziti v manudlnim rezimu).

nebo

« Zastavte gril, vyberte potraviny, zaviete
gril, vyberte novy program, ktery
chcete pouzit, a pockejte na ukoncent
predehfivaciho cyklu.
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Pokyny pro pripravu pokrmi (automatické programy)

Barevna kontrolka stavu pfipravy

Vyhrazeny program

@ Cervené maso Krvavé Stfedné propecené | Dobfe propecené
Burger Krvavé Stfedné propecené | Dobre propecené
Panini / Sendvi¢ Lehce zapeceny Opeceny Kfupavy
@ Ryby Lehce opecené | Stfedné propecené | Dobre propecené
@ Drubez Zcela upecené
Klobasa/jehn&ei Zcela upecené
Vepiové Zcela upecené
% Slanina Lehce zapecené | Dobre prepecené

Plody moie Stfedné prepecené | Dobfe prepecené

Rady: Pokud si pfejete, aby vase maso bylo velmi mélo propecené (modrd), mizete pouiit@

Pokyny pro pFipravu pokrmii (véetné manualniho rezimu)

Burger: (Po predchozi pripravé masa)

Uroven vareni
. Program @
Potraviny gran @ ‘
areny krvavy stiedné  dobre
propeceny propeceny
Chléb Krajice chleba, opékané sendvice

Maso a drlibez | jehneci (vykostene)

Platek Sunky, ktery ma byt vafeny

Zmrazené kufeci nuggety

Marinovand kufecf prsa

Veprovy platek (bez kosti), bicek

Kachni prsa

Ryby

Cely pstruh

Steak z turidka

@ DD @ ODO® @

Krélovské krevety (s nebo bez skofapky)

Loupané krevety

Gambas

@

© Ce00ee00 ©

Manuélni rezim
Viz pifslusnd Gvodni prirucka

Grilovana zelenina a ovoce
(Musf byt stejného fezu a tloustky)

=1

410zné nastavent teploty

Pro zmrazené potraviny stisknéte pred vybérem vaseho programu.
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BEZPECNOSTNE POKYNY
BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pokyny pre pouzitie, idrzbu a instalaciu: pre svoju
vlastnu bezpecnost si preél'taf'(te vsetky casti navodu na
pouzitie vratane suvisiacich piktogramov.

« Tento spotrebiC je urceny len na vnutorné pouzitie v domacnosti.
Nie je urCeny na pouzivanie v nasledujucich pripadoch, na ktoré sa
nevztahuje zaruka:

-kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kanceldriach a v inych
pracovnych prostrediach;

- chalupy;

- pre klientov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach;

- v zariadeniach, kde sa poskytuje noclah s ranajkami.

+ Pred prvym pouzitim odstrante vietky obalové materidly, nalepky a
prislusenstvo zvntra aj zvonka spotrebica.

« Pristroj nie je urCeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak tieto osoby nie su pod
dohladom alebo nie st riadne poucené z hladiska pouZitia pristroja zo
strany dospelej osoby zodpovednej za ich bezpecnost. Dohliadnite na
to, aby sa deti 5o zariadenim nehrali a nepouzivali ho ako hracku.

« Tento spotrebi¢ mo6zu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su tieto osoby pod
dohladom, alebo boli riadne poucené o pouzivani spotrebica
bezpetnym spbsobom a chdpu mozné rizikd spojené s jeho
pouzivanim. Cistenie a UdrZbu nesmu vykondvat deti. [ba ak su starsie
ako 8 rokov a st pod dohladom dospelej osoby.

« Uchovavajte pristroj aj kabel mimo dosa#u det mladsich ako 8 rokov.

« Zapnuty pristroj nenechavajte bez dozoru.

/A Teplota na pristupnych plochach méze byt vysoka, ked je
zariadenie v prevadzke. Nikdy sa nedotykajte hordcich povrchov
pristroja.
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+ Pristroj nie je urCeny na ovladanie pomocou externého ¢asovaca ani
pomocou samostatného systému dialkového oviddania.
« Pred pripojenim spotrebica Uplne odmotajte napajaci kabel.
« Poskodeny sietovy kabel musf vymenit vyrobca alebo jeho popredajny
servis, aby nedoslo k vzniku nebezpecenstva.
« Nepouzivajte predlZzovaciu $nuru. Ak sa rozhodnete tak urobit,
pouzivajte iéa predlzovaciu snuru, ktord je v dobrom stave, ma zastrcku
s uzemnenim a je vhodna pre vykonovu zatazitenost spotrebica.
Prijmite véetké potrebné opatrenia, aby sa zabranilo zakopnutiu o
predizovaci kabel.
+ Spotrebi¢ vzdy zapdjajte do uzemnenej zasuvky.
« Uistite sa, Ze elektricka instalacia zodpoveda prikonu a napatia, ktoré
sU uvedené na spodnej strane pristroja.
« Na Cistenie varnych platni pouzite $pongiu, teplt vodu a umyvaci
prostriedok.
« Nikdy nepondrajte pristroj, kabel Ci zastrcku do vody alebo inej
tekutiny.
VAROVANIE: Neohrievajte, alebo nepredhrievajte bez 2 varnych platni
vo vnutri grilu.
Co urobit
+ Pozorne si precitajte navod, ktory je spolocny pre rézne verzie v zavislosti na prislusenstve dodavané s
pristrojom, a majte ho vzdy po ruke.
. PoKiaI’ dojde k popaleniu, popalené miesto ihned oplachnite studenou vodou a v pripade potreby zavolajte
. ‘Perlézrabrvy’m pouzitim umyte platne (pozrite si bod 5), nalejte trochu kuchynského oleja na platne a rozotrite
makkou handrickou alebo papierovou utierkou.
+ Umiestnite napajaci kabel starostlivo, ¢i uz s predlzovacou snurou alebo bez nej tak, aby sa hostia mohli

volne pohybovat okolo stola bez rizika zakopnutia.

+ Kuchynské vypary mozu byt nebezpecné pre zvieratd, ktoré maju obzvlast citlivé dychacie cesty ako napr.
vtaci. Odporticame majitelom vtakov, aby ich umiestnili mimo kuchyru.

+ Pristroj uchovavajte vzdy mimo dosahu deti!

+ Pred pouzitim skontrolujte, ¢i st obe plochy platne Cisté.

+ Aby nedoslo k poskodeniu platni, pouZivajte ich len so zariadenim, pre ktoré boli navrhnuté (napriklad
neumiestiujte ich do rdry, na plynové sporaky alebo elektrické varné platne atp.)

« Uistite sa, ze platne su stabilné, dobre umiestnené a riadne upevnené na spotrebic. Pouzivajte iba platne
dodané so zariadenim alebo kipené v autorizovanom servisnom stredisku.

+ Vzdy pouzivajte drevenu alebo plastovi Spachtlu, aby nedoslo k poskodeniu varej platne.

+ Pouzivajte iba diely alebo prislusenstvo dodané so zariadenim alebo kupené v autorizovanom servisnom
stredisku. NepouZivajte ich na iné zariadenie alebo tcel.
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Co nerobit

+ NepouZivajte spotreb\c vonku.

+ Zapnuty alebo zapojeny pristroj nikdy nenechavajte bez dozoru.

+ Aby sa zabrénilo prehriatiu pristroja, neumiestrujte ho do rohu alebo pod néstenné skrinky.

+ Spotrebic nikdy nedavajte priamo na krehky povrch (skleneny stol, obrus, lakovany nabytok, atd") alebo na
makky povrch, ako je napriklad utierka.

+ Spotrebic nikdy nedavajte pod skrinku zavesenu na stene alebo pod policu, ¢i vedla horlavych materialov,
ako st zallzie, zaclony alebo zavesy.

+ Nikdy nekladte spotrebic¢ na alebo do blizkosti horticich alebo klzkych povrchov; napéjaci kébel nesmie byt
nikdy v blizkosti alebo v kontakte s hortcimi ¢astami spotrebica, v blizkosti zdroja tepla alebo zostavat na
ostrych hranach.

+ Nekladte kuchynské nacinie na varné povrchy spotrebica.

+ Nikdy nekrajejte potraviny priamo na platniach.

+ Nepouzivajte kovové drotenky, abrazivne drotenky alebo drsné Cistiace prasky, pretoze by mohlo dojst k
poskodeniu neprifnavého povrchu.

+ Pristroj nepremiestriujte, ak je v prevadzke.

+ NeprendSajte spotrebi¢ drzanim za rukovat alebo kovové droty.

+ Nezapinajte prazdny spotrebic.

+ NepouZivajte alobal ani iné predmety medzi platriou a varenym jedlom.

+ Neodstranujte odkvapkavaciu misku poéas varenia. V pripade, Ze sa odkvapkdvacia miska zapIni pocas
varenia, nechajte pristroj vychladndt pred jej vyprézdnenim.

+ Horlce platne neddvajte do vody ani na athve povrchy.

+V zdujme zachovania vlastnosti vrstvy s neprifnavym povrchom nenechavajte pristroj prilis diho zapnuty
naprazdno.

+ Splathami nikdy nemanipulujte, ak sd hordce.

+ Nepecte potraviny zabalené v pergamenovom papieri alebo v alobale.

+ Aby ste zabranili akémukolvek poskodeniu vyrobku, nikdy na iom nepripravuijte flambované pokrmy.

+ Nevkladajte alobal ani Ziaden iny predmet medzi varné dosky a zdroj tepla.

+ Nikdy neohrievajte alebo nevarte, ak je gril otvoreny.

+ Nikdy nezahrievajte spotrebic bez varnych platnf.

Rady/Informécie

- Dakujeme za zakdpenie tohto zariadenia, ktoré je urcené len pre domace pouZitie.

+ Pre vasu bezpecnost je spotrebi¢ v sdlade s platnymi normami a predpismi - smernica o nizkom napétf -
elektromagnetickej kompatibilite - Zivotnom prostredi - materidloch v kontakte s potravinami.

+ Pri prvom poutZiti pocas niekolkych prvych minit méze dojst k vzniku mierneho zdpachu a malého mnozstva
dymu.

+ Nasa spolocnost si vyhradzuje pravo kedykolvek v zdujme spotrebitela zmenit viastnosti alebo pouzité diely
tychto vyrobkov.

+ Nekonzumuijte potraviny, ktoré prisli do kontaktu s ¢astami oznacenymi logom X

+ Akje vrstva surovin prilis velké, bezpecnostny systém prerusi chod spotrebica.

+ Odpor nemozno Cistit. Ak je naozaj Spinavy, pockajte aZ do Uplného ochladenia a poutierajte suchou
handrou.

Prostredie

Ochrana zivotného prostredia je na prvom mieste!

@ Vas spotrebic obsahuje hodnotné materialy, ktoré mézu byt obnovené, alebo recyklované.
O Zaneste ho do miestneho strediska na zber odpadu.
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Popis
A Ovladaci panel A4

A1 Hlavny vypinac A5
A2 Rezim Mrazené potraviny A6
A3 Automatické programy varenia B

Manudlny rezim,4 nastavenia teploty”

Pozrite si prislusny rychly ndvod na obsluhu. € FRbowat

OK tlacidlo D Vamé platne
Kontrolka stavu pripravy alebo teploty E  Odkvapkavacia miska
Telo spotrebica F Napéjacf kdbel

Vysvetlenie farebnej signalizacie LED kontrolky 5

predhrievanie spustenie varenia

4

<
FIALOVA BLIKAJUCA FIALOVA NEBLIKAJUCA MODRA ZELENA
Predhrievanie-pockajte. Koniec predhrievania  Spustenie varenia  Pocas spustenim varenia zaznie
Mozete vlozit jedlo. pipnutie, ktoré upozorni

pouzivatela, Ze sa chysta spustit
program varenia krvavy".
udrZovanie tepla

priprava jedla ,30 min priblizne”

ZLTA ORANZOVA CERVENA BLIKAJUCA CERVENA
Signalizuje Signalizuje prepecenie stupnia Signalizuje Koniec varenia,dobre
prepecenie stupfia  medium - stredne prepecené.  prepecenie stupia prepecené’.

rare - krvavé.

NEBLIKAJUCA ZELENA

si,Prirucku na riesenie problémov’,

79

well done - dobre
prepecené.
Koniec varenia.

&

BLIKAJUCA BIELA

Bola vybrand alebo automaticky Porucha vyrobku
aktivovand manudlna funkcia, pozrite Pozrite si,Prirucku na riesenie
' str. problémov”.

Obrétte sa na zakaznicky servis.

Sprievodca pre programy varenia

Burger
@ Cervené maso
Panini / Sendvi¢

@ Klobésa / jahnacina

@ Ryby % Slanina
@ Hydina Manudlny rezim:

[ Tradi¢ny gril na rucné ovlédanie, vrétane 4 roznych
@ Morské plody nastaveni teploty (od 110°Cdo 285° ()

Bravcovina
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1 Priprava

=
—=

([Se contEtnmmsene] ) |

3 4
2 Predhrievanie

1 Odstrante vietky obalové materidly,
nalepky a prislusenstvo zvnutra
aj zvonka spotrebica. Farebna
samolepka na kontrolke stupna
pripravy méze byt vymenena.
Prislusnu jazykovu verziu najdete vo
vnutri balenia.

2Pred prvym pouzitim dokladne
umyte varné dosky teplou vodou
s pridavkom pripravku na riad,
oplachnite a riadne osuste.

3-4 Umiestnite odnimatelnu
odkvapkavaciu misku na prednu
stranu pristroja.
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5 Potrite varné dosky papierovou
utierkou, na ktoru ste nakapali
par kvapiek oleja. Zvysite tym ich
neprilnavost.

6 Odstrante vietok prebytoc¢ny olej
pomocou Cistej papierovej utierky.

7 Pred zacatim predohrevu sa uistite,
ze spodnd a horna varna doska
sU spravne upevnené vo vyrobku.
Spotrebi¢ zapojte do zasuvky.
(Upozornujeme, ze kabel musi byt
plne odvinuty).

8 Stlacte tlacidlo ON/OFF (ZAP/VYP)
pre spustenie.

Upozornenie: Uistite sa, Ze medzi
platiami nie je Ziadne jedlo.



OptiGRIl®XL ¢ o

Ak neviete, aky spdsob varenia pouzit pre potraviny, pretoze nie si uvedené vyssie,

pozrite si,prirucku pre varenie” na strane 80.

9 Ak chcete varitl mrazené potraviny,
potom stlacte tlacidlo ,mrazené

jedlo".

10 Vyberte vhodny rezim varenia

podla typu jedla, ktoré chcete varit.

Tip, najméa pre médso: Vysledky

varenia prednastavenych
programov sa moézu |t v zavislosti
na pévode, reze a kvalite vareného
jedla. Programy boli nastavené a
testované za pouzitia kvalitnych

surovin.

Rovnako aj hrubku masa je
potrebné vziat do Gvahy pri vareni;
nemali by ste varit potraviny s

hrabkou vac¢sou ako 4 cm.

11 Stlacte tlacidlo "OK": pristroj sa
zacne predhrievat a kontrolka

Urovne varenia bliké fialovo.

Pozn. Ak ste zvolili nespravny

program, vrétte sa k bodu ¢. 8.

12 Pockajte 4-7 minut.

13 Budete pocut tén, kontrolka
Urovne varenia prestane blikat
fialovo a rezim predhriatia je

ukonceny.

Poznamky: Pokial spotrebic¢

zostane zatvoreny na konci

predhrievania, bezpecnostny

systém spotrebic vypne.

73



3 Pripravajedla

14-15 Po predhriati je pristroj pripraveny
na pouZitie.
Otvorte gril a polozte potraviny na
platriu.
Poznamka: Ak zostane spotrebic prilis
dlho otvoreny, bezpe¢nostny systém ho
automaticky vypne.

16-17 Spotrebic automaticky upravi varny
cyklus (¢as a teplotu) podfa hribky a
mnozstva jedla.

Zatvorte spotrebic¢ pre spustenie
pripravy. Poznamka pre velmi slabé
kuasky jedla: Zatvorte spotrebic,
tlacidlo ,OK" zacne blikat a kontrolka
svieti ,neprerusovane fialovo’, stlacte
tlacidlo,OK’, aby pristroj rozpoznal jedlo
a presiel do rezimu pripravy pokrmu.
Kontrolka sa rozsvieti modro a potom sa
zmeni na zelend, ¢o znaci, Ze priprava
préve prebieha (ak chcete dosiahnut ¢o
najlepsie vysledky, pocas pripravy gril
neotvarajte a suroviny neposuvajte).
Pocas fazy pripravy pokrmu upozorni
zvukovy signdl uzivatela vzdy, akonahle
je dokoncend niektord faza pripravy
(napr. krvavy , rare '/ ZIta).

18 Farba kontrolky sa meni podla
dosiahnutého stupna pripravy. Ak je
kontrolka zItd a ozve sa zvukovy signal,
su suroviny fahko prepecené (, rare '). Ak
je kontrolka oranZova a ozve sa zvukovy
signdl, su potraviny stredne prepecené

‘ (, medium ). A ak je kontrolka cervend
dobre a ozve sa zvukovy signal, su potraviny

mél_o i stred_ne‘
S o dobre prepecené (, well done ).

Pozn.: ak uprednostiiujete velmi mélo
prepecené méso, vyberte ho, ked sa
kontrolka zmeni na zelenu.
Upozoriiujeme, najmd pre mdso, ze je
normélne, ak sa vysledok varenia Ii$i v
zavislosti na druhu, kvalite a pévode
potravin.
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3 Varenie

19-20 Akonéhle farba kontrolky
zodpoveda stupni pripravy, ktord
chcete dosiahnut, otvorte spotrebic¢
a pokrm vyberte.

21 Zatvorte spotrebic¢. Ovladaci panel
sa rozsvieti a nastavi sa na rezim
,volba programu”.

Poznamka: bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebi¢, ak
neprebehne volba programu.

Priprava dalsich surovin
Pokial chcete pripravovat dalsiu varku surovin, spotrebi¢ znovu predhrejte (pozri cast 2
Predhrievanie, bod 9), a to aj vtedy, ak chcete pripravovat rovnaky druh surovin .
Ako uvarit dalsiu varku jedla:
Po ukoncenf prvej vérky jedla:
1. Uistite sa, Ze spotrebic je uzavrety a bez jedla vo vnutri.
2. Vyberte prislusny rezim varenia/program (tento krok je nevyhnutny, aj ked' sa rozhodnete
pouzivat rovnaky rezim varenia ako pri predchddzajlicej vérke).
3. Stlacte tlacidlo ,OK": pristroj sa za¢ne predhrievat. Predhrievanie je symbolizované
kontrolkou Urovne varenia, ktord svieti fialovo.
4. Predhrievanie je dokoncené, ked zaznie pipnutie a kontrolka Urovne varenia prestane
blikat fialovo.
5. Po predhriati je pristroj pripraveny na pouzitie. Otvorte veko grilu a vlozte potraviny do
vnutra spotrebica.
Dolezité:
- Upozoriiujeme, Ze predhrievanie je potrebné pre pripravu kazdej varky.
Upozornenie: Pred zapnutim predhrievania sa uistite, Ze spotrebic je uzavrety a Ziadne
zvysky jedla nezostali vo vnutri.
- Pockajte na dokoncenie predhrievania neZ gril otvorite a umiestnite do neho novu vérku
surovin.
Poznamka: Ak sa novy cyklus predhrievania zapne ihned po skonceni predchadzajuceho
cyklu, doba predhrievania sa znfzi.

75



4 Poznamky
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22-23-24
Ak chcete pripravovat pokrmy
podla réznych osobnych
preferencif, otvorte spotrebi¢ a
pokrm vyberte hned, ako dosiahne
pozadovanu Uroven pripravy.

Potom spotrebi¢ zatvorte a
pokracujte v priprave ostatnych
surovin. Program bude pokracovat
v priprave pokrmu, az dosiahne
urovne, prepeceny - well done'

25 Funkcia udrzovania tepla
Akonéhle proces pripravy skonci,
spotrebi¢ prejde do rezimu
udrziavania teploty. Kontrolka za¢ne
Cerveno blikat a spotrebi¢ vyda
kazdych 20 sekind zvukovy signal.
Ak zostanu suroviny polozené na
grilu, budu sa dalej pripravovat,
zatial ¢o budu varné dosky chladntt,
a dalej pri rezime udrziavanie
teploty. Zvukovu signalizéciu
mozete vypnut stlacenim tlacidla

Poznamka: Po urcitej dobe
bezpecnostny systém spotrebic
automaticky vypne.



5 Cistenie a udrzba

)

Y

-

r~

26
5:12H

27

26 Stlacte hlavny vypinac pre

vypnutie spotrebica.

27 Odpojte spotrebi¢ od elektrickej

z&suvky.

28 Nechajte pristroj zavrety

vychladnut po dobu najmenej 2

hodin.

Ak sa chcete vyhnut popalenindm,
nechajte gril pred ¢istenim riadne

vychladnut.
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6 Cistenie
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29 Pred cistenim odomknite a
odstrante platne, aby nedoslo k
poskodeniu varného povrchu.
Odkvapkavaciu misku a varné dosky
mozno umyvat v umyvacke.

30 Spotrebic¢ a jeho $ndra sa
nesmu dévat do umyvacky riadu.
Vykurovacie prvky a viditelné
a dostupné casti sa po vybrati
platniciek nesmu cistit. Pokial su
velmi znecistené, pockajte, az
spotrebic¢ Uplne vychladne, a potom
ich ocistite suchou handri¢kou.
Ak ich nechcete distit v umyvacke
riadu, moézete umyt varné dosky v
teplej vode s trochou prostriedku
na riad, potom dokladne oplachnite
a odstrante vietky zvysky. Osuste
dokladne papierovou utierkou.

31-32 Na cistenie akejkolvek casti
grilu nepouzivajte kovové drétenky,
skrabky alebo abrazivne cistiace
prostriedky, pouzivajte iba nylonové
alebo nekovové skrabky.

Vyprazdnite odkvapkavaciu misku
a umyte v teplej vode s trochou
prostriedku na umyvanie riadu
a dokladne vysuste papierovou
utierkou.

33 Na cistenie krytu grilu pouzite
tepld, vihkd Spongiu a osuste
makkou suchou handrickou.

34 Teleso grilu neponérajte do vody
ani do inych kvapalin.

35 Pred odloZzenim sa vzdy
presvedcte, Ze gril je Cisty a suchy.
Akékolvek iné opravy musia byt
vykonané autorizovanym servisnym
technikom.



Prirucka na rieSenie problémov

Problém

Pric¢ina

Riesenie

Tlacidlo \ &) blika

+ { Kontrolka svieti na zeleno
+ Tlacidlo @) blika
+ Tlacidlo (@) stale svieti

Zactatie cyklu pripravy |+

bez predchddzajiceho
predhriatia.

2 moznosti:
- Vyberte nastavenie teploty stlacenim

tlacidla a potom stlacte OK. Nechajte
varit, ale sledujte varenie (manudlny rezim).

- zastavte spotrebi¢, vyberte potraviny,
riadne zatvorte spotrebi¢, preprogramujte a
pockajte do konca predhrievania.

Spotrebic sa zastavi pocas predohrevu alebo |

Pocas predehrievania |-

Vlypojte spotrebic zo zasuvky a nechajte

varenia, alebo fézy pripravy zostal | 2-3 mindty vypojeny. Potom zacnite
spotrebi¢ prilis dlho| od zaciatku. Pri dalsom pouziti dbajte,
otvoreny. aby ste veko riadne otvorili a zavreli. Tak
Spotrebic¢ bol ponechany
prili§ dlho v ne¢innosti|  dosiahnete tie najlepsie vysledky. Ak
potom, ¢o sa skoncilo|  problém pretrvdva, kontaktujte prislusné
predhrievanie, alebo|  zakaznicke centrum Tefal.
v rezime udrziavanie
teploty.

O Kontrolka blik na bielo Porucha spotrebica. Odpojte a znova pripojte spotrebic a

+ ©@/8/8 /8 taidoblika
+ PreruSované pipanie

Pristroj uz nepipa.

Spotrebi¢ bol uskladneny
alebo je pouzivany v
miestnosti, kde je prili
chladno.

okamzite spustite cyklus predhrievania.
Ak problém pretrvéva, obratte sa na
z&kaznicky servis.

{2 Kontrolka bliké na bielo
+ Tiacidlo @ blika
+ Nepreruované pipanie

Porucha spotrebica.

Odpojte spotrebi¢ a obratte sa na
zékaznicky servis.

Po predhriatf ste jedlo viozili dovnitra a zavreli | «

spotrebi¢, @ ale kontrolka zostala fialova a
priprava nezacina

spotrebica je vicsia ako 4
cm.

Hrabka jedla vo vnutri |«

Hrubka jedla nesmie presiahnut 4 cm.

Gril nebol Uplne otvoreny |

pri vkladanf jedla do
vnutra.

Celkom otvorte gril a znovu ho zatvorte.

Pristroj nezaznamena |«

vlozené jedlo. Mnozstvo
jedla je nedostatocné,
blika, OK".

Potvrdte aktivaciu varenia stlacenim tlacidla

Spotrebic je teraz v manualnom rezime.
+ @ Kontrolka blika cerveno.
3 )2 @ stéle svieti

+ tlacidlo

Predhrievaci ¢as bol|-

krétky.

Pravidelne pozorujte varenie

(pre pouzitie v manualnom rezime).

Alebo
Zastavte gril, vyberte potraviny, zatvorte
gril, vyberte novy program, ktory chcete
pouzit, a pockajte na dokoncenie
predhrievacieho cyklu.
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Pokyny na pripravu pokrmov (automatické programy)

Farebna kontrolka Grovne varenia

Urceny program
)
Cervené miso Krvavé Stredne prepecené Dobre prepecené
Burger Krvavé Stredne prepecené Dobre prepecené

Panini / Sendvi¢

Zlahka opecené

Opeceny

Chrumkavy

Ryby

Zlahka zapecené

Stredne prepecené

Dobre prepecené

Hydina

Celkom upecené

Klobasa/jahnacina

Celkom uvarené

Bravcovina

Celkom uvarené

DOOAPOO®

Slanina

Zlahka zapecené

Dobre prepecené

=73 Morské plody Stredne prepecené Dobre prepecené
Rady: Ak chcete, aby vase mdso bolo velmi mélo prepecené (modrd), méZete pouzit
Pokyny na pripravu pokrmov (vratane manualneho rezimu)
Urover varenia
. Program ’
Potravina ) N @ ‘
yvarenia krvavy  stredne dobre
prepecené prepecené
Chlieb Krajce chleba, opekané sendvice = O
z 'y . . N ~

Burger: (Po predchédzajticej priprave masa) —
Méasoa Jahtiacie (vykostené) O
hydina Platok Sunky, ktory ma byt vareny O

Mrazené kuracie nugety ~ '

Marinované kuracie prsia ’

BravCové panenka (vykostend), bocik O

Kacacie prsia & O
Ryby Cely pstruh

| e *

Steak z tuniaka O

Krélovské krevety (s alebo bez skrupiny)

LUpané krevety &? O

Krevety
Manualny
rezim Grilované zelenina a ovocie 2 4rézne nastavenia teploty
Posiest priduéng jchly (musia mat rovnaky rez a hrabku)
ndvod na obsluhu.

Pre zmrazené potraviny, stlacte pred vyberom vasho programu.
0




BIZTONSAGI UTASITASOK )
FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

Hasznalati, karbantartasi és termék telepitési utmutato: a sajat

biztonsaga érdekében kérjiik, olvassa el a biztonsagi utmutato

minden bekezdését az ezzel f(apcsolatos piktogramokat is beleértve,

« Ezakesziilék kizdrolag beltéri, hdztartdsi haszndlatra készult. Nem alkalmas
az aldbbiakban felsorolt hasznalatokra, amelyekre a garancia nem terjed ki:
-személyzeti konyhdba Uzletekben, iroddkban és mas munkahelyi

kornyezetben
- lakoepuletekhez;
- szallodak, motelek és eqyéb szallashelyek tigyfelei dltali hasznalatra
- szoba reggelivel tipusu kornyezethez;

« Az els6 haszndlat eldtt tavolitsa el az Gsszes csomagoloanyagot, matricat
és valamennyi tartozékot a készulek belsejebdl és klsejérc

« Ezt a berendezést nem hasznalhatjak olyan személyek (gyermekeket is
beleértve), akik csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek kell6 belatdssal és tudassal, kivéve
azt az esetet, ha az emlitett személyek a biztonsagukeért felel6s személy
feltgyelete alatt allnak, vagy ilyen személytdl kaptak utasitast a berendezés
haszndlatdra vonatkozoan. A gyerekeket szemmel kel tartani, hogy ne
jatsszanak a készilékkel, és ne haszndljdk jatékszerkent.

« Ezt a késziléket hasznalhatjdk 8 éves vagy anndl idGsebb gyermekek,
illetve csokkent csokkent ﬁzi&ai, érzékszervi, vagy mentdlis képességekkel
rendelkez6, vagy kell6 tuddssal és belatassal nem rendelkezd személyek is,
ha az emlitett személyek a biztonsagukért felelds, a készilék biztonsagos
hasznalatanak modjaval és az esetleges veszélyekkel tisztaban levo
személy fellgyelete alatt allnak, vagy ilyen személytdl kaptak utasitast
a berendezés haszndlatdra vonatkozoan. Gyermekek nem végezhetik a
készulék tisztitasat és karbantartdsdt, kivéve, ha 8 évesnél idosebbek és
felnGtt feltigyeli Gket.

« Akészliléket és annak kabelét tartsa tavol a 8 évesnél kisebb gyermekektdl.

+ Soha ne hagyja feltgyelet nélkil a mikadésben lévd készléket.

o A\ Az elérhet6 feliileti hémérséklet magas lehet, amikor a késziilék
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lizemel. Soha ne érjen a készCilék fellileteihez.

« A késziléket nem kilsd id6kapcsoldrol vagy kilon tavvezérld rendszerrdl
torténd Uzemeltetésre terveztek.

+ Teliesen tekerje le a hlozati vezetéket a készilék csatlakoztatasa eldtt.

+ Ha a hdlozati vezeték megsérilt, az dramiités megeldzése érdekében a
cserét kizarolag a gyartéval vagy a vasarlas utdni szerviz altal végeztesse el.

+ Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt. Ha vallalja a felelésséget azért, ha
mégis ezt teszi, akkor csak olyan hosszabbito kabelt hasznaljon, amely
j6 dllapotban van, foldelt csatlakozodugdval rendelkezik, és megfelel a
késziilek teljesitményének. Tegyen meg minden biztonsagi ovintézkedést,
hogy senki ne tudjon megbotlani a hosszabbitd kabelben.

+ Akésziiléket mindig foldelt csatlakozdaljzathoz csatlakoztassa.

+ Ellenérizze, hogy a hdlézati fesziiltség megfelel-e a késziilék névleges
adatait tartalmazo cimkején feltiintetett értékeknek.

« A siit6lapok tisztitasahoz hasznaljon szivacsot, meleg vizet és folyékony
mosogatoszert.

+ Soha ne meritse a készlléket vagy a haldzati vezetéket és a
csatlakozdduggt vizbe vagy barmely mas folyadékba.

FIGYELMEZTETES: Ne melegitsen vagy elémelegitsen, ha a 2 sit6lap nincs

agrillsttében.

Teendok

Alaposan olvassa el a haszndlati utasitasokat a kiilonbdzd véltozatokhoz a késziilékéhez mellékelt tartozékoktol
fliggden, és tartsa elérhetd helyen.

+ Amennyiben baleset torténik, azonnal engedjen hideg vizet az égett felliletre, s szlikség esetén forduljon orvoshoz.

+ Az els hasznélat elétt mosogassa el a siitélapokat (14sd 5. bekezdés), ontson egy kevés siit6olajat a stitélapokra, és
t6rolje le egy puha ruhdval vagy konyhai papirtorlével.

- Ovatosan Ugy helyezze el a hosszabbité kabelt, akér hasznal hosszabbité kébelt, akér nem, hogy a vendégek
szabadon tudjanak az asztal kordil mozogni, anélkl, hogy megbotlandnak benne.

+ Aslités kdzben keletkezd gézok veszélyesek lehetnek féleg azon éllatokra nézve, amelyek Iégzérendszere érzékeny,
példaul a madarakeé. Javasoljuk a madar tulajdonosoknak, hogy tartsak Sket tvol a stitési terdletté.

+ Gyermekektdl mindig elzarva térolja a készliléket.

+ Haszndlat eltt ellendrizze, hogy mindkét stitdlap tiszta-e.

+ A stit6lapok sériilésének elkerllése érdekében csak azon a késziiléken haszndlja Sket, amelyre tervezték (pl. Ne
helyezze siitébe, gazrézséra vagy elektromos siitélapra stb).

+ Ellendrizze, hogy a stit6lapok stabilan és megfeleléen vannak-e a készlilékbe helyezve. Csak a készilékkel mellékelt
vagy hivatalos mdrkaszervizben vasarolt siitélapokat haszndlja.

+ Astit6lapok sérilésének elkeriilése érdekében mindig haszndljon fa vagy mdanyag lapatot.

+ Csak a készilékkel mellékelt vagy hivatalos mérkaszervizben vésarolt alkatrészeket vagy tartozékokat hasznélja. Ne
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haszndlja més készllékekben vagy mas célra.

Tilos

Ne haszndlja a késziiléket killtéren.

Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a csatlakoztatott vagy mikdésben Iévé késziléket.

Akészilék ttimelegedésének megakadalyozdsa érdekében ne helyezze sarokba vagy fali szekrény ald.

Soha ne helyezze a készliléket kozvetlentl torékeny feliletre (Uvegasztal, asztalteritd, lakkozott butorok stb.), vagy
puha feliletre, pl. konyhakendére.

Soha ne helyezze a készuléket falra szerelt szekrény vagy polc ald, vagy gydlékony anyagok mellé, pl. reluxa,
fliggdnyok vagy faliszonyegek.

Soha ne helyezze a késztiléket forrd vagy cstiszos feliletekre; a héldzati kdbel soha ne legyen kdzel a késziilék forré
alkatrészeihez, forré felliletekhez kozel, és ne logjon &t éles széleken.

Ne helyezzen f6z6edényeket a késziilék stitdfeliileteire.

Soha ne végjon kozvetlendl a stitélapokon.

Ne hasznaljon fém stroldszivacsot, stirold hatdsu acélforgacsvattat vagy durva stroldszert, mivel az megrongalhatja
a tapaddsmentes bevonatot.

Mukadtetés kzben ne mozgassuk a készliléket.

Ne vigye a készliléket a kabelnél vagy a fémes vezetékeknél fogva.

Soha ne mkodtesse Uresen a késziiléket.

Ne hasznéljon aluminium folit vagy més térgyakat a siitélap és a siitendd étel kozott.

Stités kdzben ne tavolitsa el a zsirfelfogo télcat. Ha a zsirfelfogd talca megtelik stités kozben: kilirités elétt hagyja a
késziléket kihdilni.

Ne helyezze a forrd sitlapot torékeny feliletekre vagy viz alé.

Atapadasmentes tulajdonsagok megdrzése érdekében ne melegitse el tdlzottan az tres késziléket.

Asltélapokat soha ne kezelje forr allapotban.

Ne stisson ételt aluminium folian.

Akészilék sériilésének elkertilése érdekében ne alkalmazzon flambirozast tartalmazd recepteket.

Ne helyezzen aluminium réteget vagy egyéb mas térgyat a sitélapok és a flitGelem kozé.

Soha ne melegitsen vagy stisson, amig a grillez6 nyitva van.

Soha ne melegitse fel a késziléket a stit6lapok nélkdl.

Tippek/informacio

Koszonjik, hogy megvasérolta a készléket, amely kizrélag haztartasi haszndlatra készlilt.

Az On biztonséga érdekében a készilék megfelel a megfeleld szabélyoknak és szabvanyoknak - az
alacsonyfesziltségi iranyelvnek - az elektromagneses interferenciardl sz0l6 szabvanynak - A kornyezeti elirasoknak
- az ételekkel érintkezd anyagokrol szolo eldirdsoknak .

Az els6 hasznalatkor enyhe szag és kevés fiist keletkezhet az elsG par percben.

A cégink folyamatosan végez kutatas-fejlesztést, és elézetes értesités nélkiil modosithatja a termékeket.

Ne fogyasszon olyan ételeket, amelyek a x logéval ellétott alkatrészekkel érintkeznek.

Ha az étel tUl vastag, akkor a biztonségi rendszer nem engedi makodni a késziléket.
Az ellendllds nemn tisztithato. Amennyiben nagyon piszkos, akkor vérja meg, amig leh(il, és dorzsclje le eqy széraz ruhéval.

Kornyezet
A kdrnyezetvédelem az elsd!
@ A készulék értékes nyersanyagokat tartalmaz, amelyek visszanyerhet6k vagy

mmm  (jrahasznosithatok.
< Adja le a készuléket a helyi dSnkorményzati hulladékgyujté telepen.
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Leiras

Kézi tizemmaod 4 hémérséklet-bedllitasok”

A Kezel6panel A4 L3sd a specidlis gyors inditas C Fogantyu
utasitasokban.

A1 Be/Kigomb A5 OKgomb D Sutélapok
A2 Fagyaszt]ottetel A6 Sutésiszint vagy hémérséklet jelzé ldmpa E C,sepegteto
Uzemmod télca
a3 Automatikus sttési Edény F  Halozati kabel

programok

A sutési szint jelzolampa szineinek Gtmutatéja
Elomelegités Siités kezdése

VOROS VILLOGAS ALLANDO VOROS KEK 70D
Vérjon. Elémelegités vége Sités kezdése. Asiitési ciklus elinditasa alatt
Beteheti az ételt. sipol6 hang figyelmezteti a

felhasznalot, hogy a,Kissé sult”
sUtési program kész az indftdsra.

ol . . Melegen tartés
Siités - fogyasztasra kész Kéru%belu\ 30"

SARGA NARANCSSARGA ~ PIROS PIROS VILLOGAS
JAlig stlt”sités. Kozepes'sUités. JAtsult” sttés. Az, atsUlt"sttés vége.
Sités vége.
¥
A
&~
ALLANDO ZOLD FEHERVILLOGAS

A kézi funkcio kivalasztasra kerdlt, A termék meghibasodésa
vagy automatikusan aktivalodott, Lasd Hibaelharitasi utasftasok”
l4sd a,Hibaelharitasi utasitasok. 92" Forduljon az tigyfélszolgdlathoz.

fejezetet.

Siitési programok utmutatdja

Hamburger @ Hal % Szalonna
@ Vorés hus Szarnyasok Kézi lzemmaod:

. ) Tenger A hagyoményos kézi makodtetési grillezo, 4
Panini/szendvics @ gylmolcsei kiilonboz6 hémérséklet-bedllitassal (110 °C és
@ Kolbasz/barany Sertés 285 °Ckozot)
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1 Elokészités

=
—=

([Se contEtnmmsene] ) |

1Tdvolitsa el az 6sszes
csomagoldanyagot, matricat
és valamennyi tartozékot a
készulék belsejébdl és kilsejérdl..
A sUtési szint jelzélampa szin
matricdja kicserélheté a nyelvnek
megfeleléen. Kicserélheti a
csomagoldsban 1évé matricakkal. -

2 Az elsé haszndlat el6tt alaposan
tisztitsa meg a sttélapokat meleg
vizzel és kevés mosogatdszerrel,
majd alaposan szaritsa meg 6ket.

3-4 A kiveheté csepegtetd télca
helyzete a készUlék elllsé részén.

3 4
2 Elémelegités

5A jobb eredmény érdekében a
sttélapokat egy kis stutéolajba
martott konyhai papirtoriével
dttorolheti, hogy fokozza a
tapaddsmentességet.

6 A felesleges olajat tavolitsa el egy
tiszta konyhai papirtorlével.

7 Ellendrizze, hogy a felsé sttélap és
az alsé sutélap megfeleléen van-e
behelyezve a termékbe, miel6tt
az elémelegitési fazis elkezdédik.
Csatlakoztassa a készlléket a
hélozati aljzathoz. (Figyeljen arra,
hogy a kébel teljesen le legyen
tekerve.)

8 Nyomja meg a BE/KI gombot.

Figyelem: Ellendrizze, hogy ne
legyen étel a sttélapok kozott.
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9 Ha a sutni kivant étel fagyasztott,
akkor nyomja meg a ,Fagyasztott
étel"gombot.

10 A megfeleld sttési tzemmodot
a sutni kivant étel tipusdnak
medgfeleléen valassza ki.

Tipp, elére beallitott hushoz: a
bedllitott programok szerinti sttési
eredmények valtozok lehetnek
az étel eredetétdl, szeletelésétdl
és minéségétsl fuggden, a
programokat jo minéségui ételekkel
teszteltik és allitottuk be.

Ehhez hasonldan a hus vastagsdgat
is figyelembe kell venni sutés
kozben; 4 cm-nél vastagabb
ételeket ne stsson.

Ha nem biztos abban, hogy melyik sttési tzemmoddot haszndlja, mert az nincs lent
felsorolva, akkor kérjuk, nézze meg a,Sutési utasitasok” fejezetben 93.
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11 Nyomja meg az,OK" gombot: a
készilék elkezd felmelegedni, és
a sUtési szint jelzéldmpa pirosan
villog.

Megj.: Ha rossz programot
valasztott ki, akkor térjen vissza a 8.
szinthez.

12 Varjon 4-7 percig.

13 Hangjelzést hall, és a sttési
szint jelz6lampa abbahagyja a
piros villogast, ha az elémelegités
Uzemmod befejezddott.
Megjegyzések: Ha a készilék zarva
marad, akkor az elémelegités végén
a biztonsagi rendszer kapcsolja a
készlléket.



14-15 Az elémelegités utdn a készllék
hasznalatra kész.
Nyissa ki a grillsitét, és helyezzen ételt a
sttélapokra.
Megjegyzések: ha a készilék tul
sokaig nyitva marad, akkor a biztonsagi
rendszer automatikusan kikapcsolja a

késztléket.

16-17 A készilék automatikusan
bedllitja a sutési ciklust (az idot és
hémérsékletet) az étel vastagsaganak és
mennyiségének megfeleléen.

Zarja le a készuléket, és inditsa el a sttési
ciklust. Megjegyzés a nagyon vékony
ételekhez: zdrja le a késziléket, az
L,OK" gomb villogni kezd, és afix piros”
jelz6lampa vildgft, nyomja meg az ,0K"
gombot, hogy a készllék biztosan
felismerje az ételt, és elinduljon a sutési
ciklus. A sutési szint jelzélampa kékre
vélt, majd zéldre, hogy jelezze, a sttés
folyamatban van (a jobb eredmények
érdekében ne nyissa ki, és ne mozgassa
az ételt a sttési folyamat soran).

A sttési folyamat alatt minden sttési
szintnél hangjelzés hallatszik, hogy
figyelmeztesse a hasznaldt, hogy a
késziilék elért egy sttési szintet (pl. kissé
stlt/sérga).

18 A sités fokozatdnak megfeleléen
véltoztatja a jelzélampa a szinét. Ha
a jelzéléampa sdrga, és sfpold hang
hallatszik, akkor az étel kissé slt,ha a
jelzolampa narancssarga, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel kdzepesen slt,
és ha a jelzélampa piros, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel 4tsiilt.

N.B.: Ha alig silten szereti a hust, akkor
vegye ki a hust, ha a jelz6ldmpa zoldre
valt.

Kérjuk, vegye figyelembe kilénosen
a husoknal, hogy normalis, hogy az
eredmény az étel tipusatdl, mindségétdl
és eredetétd| fliggden valtozik.

e

nyers kozepes atsiilt
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Siités

19-20 Ha a szin a kivalasztott sutési
szintnek megfeleléen megjelenik,
és sipold hangot hall, akkor nyissa ki
a készlléket, és vegye ki az ételt.

21 Zarja le a késziléket. A
vezérlépulton a jelzéldmpa
vildgit és a ,program kivalasztasa”
Uzemmodba éllitja magat.
Megjegyzés: A biztonséagi

rendszer automatikusan kikapcsolja
a késziléket, ha nincs program
kivalasztva.

Egymast koveto siitések
Ha nagyobb mennyiséget szeretne sitni, éllitsa be Ujra a készulék hémérsékletét (lasd a 2).
JElémelegités” fejezetben, a 9. ponttdl kezdve), akkor is, ha ugyanolyan tipusu ételt siit, vagy
ugyanazt a programot hasznalja.

Hogyan siissek masik adag ételt:
Az elsé adag étel befejezése utan:

1.
2.

3.

4,

5.

Ellendrizze, hogy a késziilék le van-e zarva, és nem maradt a belsejében étel.

Vélassza ki a megfeleld sttési modot/programot (ez a |épés akkor is szikséges, ha
ugyanazt a stitési modot valasztja, mint az imént befejezett stitésnél).

Nyomja meg az,,0K" gombot: a készilék elinditja az elémelegitést. Az elémelegitést a
sttési szint jelzélampa piros villogassal jelzi.

Az elémelegités akkor fejezédik be, ha sipoléds hallatszik, és a sttési szint jelzéldmpa
abbahagyja a pirosan villogast.

Az elémelegités utdn a készllék hasznalatra kész. Nyissa fel a grillsitot, és helyezzen ételt a
készulék belsejébe.

Fontos:
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Kérjuk, vegye figyelembe, hogy az elémelegités minden Uj stités elétt sziikséges.
Emlékeztetd: az el6melegités eldtt ellendrizze, hogy a készilék le van-e zérva, és nem
maradt a belsejében étel.

Majd vérja meg, amig az elémelegités befejezddik, mieldtt kinyitja a grillsttét, és ételt
helyez bele.

Megjegyzés: ha az Uj elémelegitési ciklust kozvetlenll az elémelegitési ciklus befejezése
utdn aktivélja, akkor csokken az elémelegitési idd.



4 Megjegyzések

22-23-24

Ha az ételt kilonbozdé izekben
szeretné megsutni, akkor nyissa ki

a grillsttot, és vegye ki az ételt, ha
elérte a kivant szintet, majd zérja

le a grillsttét, és folytassa a sttést

a tébbi étellel. A program folytatja

a sttési ciklust, amig el nem éri az
Latstlt” szintet.

25 Melegen tart6 funkcié

Amikor a késziilék eléri az atsilt
sUtési szintet, a sutés befejezddik, a
készilék automatikusan aktivélja a
melegen tarté funkciot, a jelz6ldmpa
pirosra valt, és a készulék20
masodpercenként sipol. Ha étel
maradt a grillsttében, akkor addig
folytatja a sttést, amig a sttélapok
ki nem htlnek. A hangjelzést az,OK"
gomb megnyomasaval éllithatja le.
Megjegyzés: a biztonsagi rendszer
egy idé utdn automatikusan
kikapcsolja a késziléket.
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5 Tisztitas és karbantartas .|X

készllék bekapcsolasdhoz.

&) @ » 26Nyomja meg a be/ki gombot a

27Huzza ki a készléket a fali aljzatbdl.

28Hagyja legalabb 2 o6ran keresztdl
2 27 hlni.

6 Az égések elkerilése érdekében
tisztitds elétt hagyja rendesen
kihdlni a grillsttot.

z126ra

20



6 Tisztitas

29 Tisztitas elott vegye ki a sutélapokat
a sutéfelulet sérulésének elkerilése
érdekében. A csepegtetd télca
és a sttélapok mosogatogépben
mosogathatok.

30 A késziilék és a kabele nem helyezhetd,

mosogatogépbe. A ftﬁtéelemek,
lathatd és elérhet6 alkatrészek nem
tisztithatok a sutélapok kivétele utan.
Ha nagyon piszkosak, akkor vérjon,
amig a készilék teljesen lehdilt, és
tisztitsa meg egy széraz ruhdval. Ha nem
akarja mosogatogépben mosogatni
Gket, akkor hasznéljon forré vizet és
kevés mosogatdszert a tisztitdshoz,
majd alaposan oblitse le a maradékok
eltdvolitdséhoz. Papirtorlével alaposan
szaritsa meg.

31-32 Ne hasznéljon fém surolészivacsot,
acélgyapotot vagy surol6 hatdsu
tisztitoszereket a grillsuté barmely
alkatrészének tisztitasdhoz, csak nylon
vagy nem fémes tisztito lapokat
hasznaljon.

Uritse ki a csepegtetd talcat, és
mosogassa el meleg vizben és kevés
mosogatoszerrel, majd papirtorivel
alaposan szaritsa meg.

33 A grillstitdé burkolatédnak tisztitdsahoz
torolje &t egy meleg, nedves szivaccsal,
és szaritsa meg egy puha és szdraz
ruhdval.

34 Ne meritse a grillsitét, a haldzati
vezetéket vagy a csatlakozddugét vizbe,
illetve mas folyadékba.

35 Mindig Ugyeljen arra, hogy a grillsitd
tarolds el6tt tiszta és szaraz legyen.
Barmilyen més karbantartdst
felhatalmazott szerviz képviseldje
végezze el.
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Hibakeresési utmutato

Probléma

ok

Megoldas

gomb villog

+ © jelzolampa folyamatosan zélden
vilagit

+ gomb @X) villog

+ gomb (@) lampa 4llando

Ha a késziléket a-

sttdlapok felmelegitése
nélkill, de étellel kapcsolja
be, vagy elinditja az
automatikus sitési
ciklust (kézi tizemmod
automatikusan aktivalva).

2 lehetdség van:

- Vélassza ki a hémérséklet bedllitast
a2 gomb megnyomasaval, majd
nyomja meg az OK gombot. Hagyja
sttni, de feliigyelje a sttést (kézi
tzemmad).

~ Allitsa le a késziiléket, vegye ki az ételt,
zérja le a késziiléket megfelelGen,
allitson be egy 4j programot a
késztléken, és vérjon, amig az
elémelegités befejezédik.

A készlilék az elémelegités vagy sttés ciklus |+

alatt ledll.

sokdig volt nyitva.

+ A készulék folyamatosan
zemelt folyamatosan
a felmelegedési vagy
melegen tartds utan

A készilék sttés kozben | -

Huzza ki a késztiléket az aljzatbol, és hagyja
2-3 percig, majd inditsa Ujra a folyamatot.
Amikor kovetkezé alkalommal hasznélja a
késztiléket, akkor gyorsan nyissa ki és zarja
le a jobb sttési eredmény érdekében. Ha
a probléma megismétlodik, vegye fel a
kapcsolatot a Tefal igyfélszolgélataval.

Q Ajelz6lémpa fehéren villog
+ @/8/8 /8 gombyilleg

+ Szaggatott sipolds

Akészllék abbahagyja a sipoldst.

Készuilék hiba.

+ A készlléket tal hideg

helyiségben térolta vagy
hasznélta

Huzza ki, és dugja be Ujra a késziiléket, és
kozvetlenll inditsa Ujra az elémelegité
ciklust. Ha a probléma tovabbra is fennall,
forduljon az Uigyfélszolgalathoz.

(DA jelz6lémpa fehéren villog
+ gomb (&) villog
+ Folyamatos sipolds

Készulék hiba.

Huzza ki a készléket, és forduljon az
Ugyfélszolgélathoz.

Elémelegités utén behelyeztem az ételt, és
lezartam a késziiléket, @ de a jelzolampa
piros marad, és nem kezdddik el a siités.

A késziilék belsejében
[évé étel vastagabb, mint
4cm.

Az étel vastagsaga nem haladhatja meg a
4cm-t.

A grillsuté nem nyilt|.

ki teljesen, amikor
behelyeztem az ételt.

Teljesen nyissa ki, és zérja vissza.

« A készllék nem érzékel |.

ételt. Nem elég az étel
mennyisége, az ,0K"
gomb villog.

A (@) gomb megnyomdsaval erésitse meg
a stitést.

Akésziilék kézi izemmaddba kapcsol
+ @ AjelzSlampa pirosan villog.
+ gomb 45 @8 lampa allando

Az elémelegitési id6 tul
révid.

. Idonként felugyelje a sutést (kézi
tizemmodban).

Vagy

- Allitsa le a grillsiitét, vegye ki az étel,
Zérja le a grillsttét, valasszon ki Uj sttési
programokat, amelyeket hasznélni
szeretne, és vdrja meg, amig az
elémelegitési ciklus befejezddik.
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Siitési utmutato (automatikus program)

e Siitési szint jelz6lampa ‘

@ Vorods hus Nyers Kozepes Atsilt
Hamburger Nyers Kozepes Atsilt
Panini/szendvics Enyhén silt Pirftott Ropogds
@ Hal Enyhén slt Kézepes Atslt
@ Szarnyasok Teljesen atsult
Kolbasz/barany Teljesen atsult
Sertés Teljesen atsult
Szalonna Enyhén slt Atsilt

Tenger gyliimolcsei Kozepes Atsilt

Tippek: ha alig sulten — kék — szeretné a hust, akkor hasznalhatja a(z) @4
Suitési utmutatoé (kézi lizemméddal)

Siitési szint

Lésd a specidlis gyors
inditds utasitésokban.

(egyforma vastagsagura kell vagni 6ket)

Fl program @ e
nyers  kdzepes atsult
Kenyér Kenyérszeletek, melegszendvicsek e
Hamburger: (a hus el6sitése utén) & O
Hus és Barény (csont nélkiil) 8 Q
szarnyasok Baranyszelet siitéshez B O
Fagyasztott csirkehus = L J
P4colt csirkerell == ,
Szlzpecsenye (csont nélkl), sertés hasalja O
Kacsamell & O
Hal Egész pisztrang
Tonhal szelet @ 8
Garnélarak (pancéllal vagy pancél nélkil)
Fiirészes garnéla pancéllal @ O
Gambas
Kézi
iizemmod Grillezett z6ldségek és gyimalcsok

4 klilonbozo hémérséklet-beallitas

Fagyasztott ételek esetén nyomja meg a(z) gombot a program kivalasztasa elétt.
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SAUDI ARABIA 920023701 2 years www.tefal-me.com
. SEB Developpement
SRBIJA 2 godine A
SERBIA 060 0 732 000 2 years Dorda Stanojevica 11b

11070 Novi Beograd




@ ) ey =
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
59 Jalan Pemipin,
SINGAPORE 6550 8900 2 years #04-01/02 L&Y Building
Singapore 577218
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
g 232 199930 2oy Cesta na Senec 2/A
v 82104 Bratislava
. SEB d.o.o0.
SsLl?c\)lvEgrll‘:: 02234 94 90 22),22:,5 Gregorciceva ulica 6
2000 MARIBOR
GS South Africa
Building 17, PO BOX 107
SOUTH AFRICA 0100201730 1 year The Woodlands Office Park,
20 Woodlands Drive, Woodmead 2080
" ~ GROUPE SEB IBERICA S.A.
N 902 31 24 00 22 anos C/ Amogavers, 119-123, Complejo
¥ Ecourban 08018 Barcelona
s TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
ey 08 594 213 30 S GROUPE SEB NORDIC
v Truckvégen 14 A, 194 52 Upplands Vasby
2 ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
sg‘lz;i::rzﬁz 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattpark
GROUPE SEB THAILAND
Uszindlng 2034/66 Italthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
THAILAND 02769 7477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
. GROUPE SEB ISTANBUL AS
TI_LSTQIT(IZ\E( 444 40 50 22 :;Lrs Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
4 Maslak 34398 Istanbul
I A S 8002272 1 year www.tefal-me.com
UAE
YVipaina 2 pokn TOB «Ipyn CEB Ykpaina»
P: 044 300 13 04 P 02121, Xapkiscbke Lwoce, 201-203, 3 nosepx,
UKRAINE 2 years - "
Kwis, Ykpaina
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
GROUPE SEB USA
USA. 800-395-8325 1 year 2121 Eden Road _ Milville, NJ 08332
GROUPE SEB VENEZUELA
2 afios Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800-7268724 2 years ING Bank, Piso 15, Ofc 155

Urb. La Castellana, Caracas

www.tefal.com

23/12/12015




TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchass

/ Date dachat / Fecha de compra Data da compra # Data

quisto Kaufdatum / Aankoopdatum / Kobsdato / Inkdpsdatum
stopiiivi / Data zakupu / Data vinzarii /

szim ¢ Datum nikupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine / Datum kupnje /
Data cumpardrii - Datum nikupu ¢ Tarikh pembelian / Tanggal pembelian ¢ Ny mua hang / Satin alma tarihi ¢ [lara npoxasi : Jlata wa saxynysare ¢ Jlaryw na kynyase { Carsuiran
vepsini / Huzpopnvia ayopas /wwnph opp /uide / BEE B BEAE TRUXE 55 g /o2 o fir

Kjopsdato /

jjimo data/ OstukuupiievDatum nakupa ¢ Soroza

Product reference:

Référence du produit / Referencia del producto : Nome do produto ¢ Tipo de prodotto / Typnummer des Geriites

t/ / / Tuotenumero / referencja produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber  Tip aparata /
Visiirlis kelte ¢ Typ vyrobku  Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda ¢ Cod produs Produk rujukan ¢ Referensi produk / Ma san phim Uriin kodu / Mozern
Mogtens i Mosten na ypera Mogieni ¢ Kedukog mpotoveog / Unnb ! susdniinust /75 @AE! (B ST B B B/ Jpane JolS ga po ¢ Sl gl ga po

an het appar:

Retailer name & address: ................cc. coeeeeuueaeiennno... Nometadresse du vendeur / Nombre y direy
Nome e indirizzo del negozzio / Name und Anschrift des Hindlers ¢ Naam en adres van de dealer / Forhandler navn & ad:
adresse / Jalleenmyyjin nimi ja osoite ¢ nazwa i adres sprzedawey / Numele si adresa vin:

cion del minorista / Nome e enderego do revendedor

sse { Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og

orului - Parduotuvés pavadinimas ir adresas  Milija kauplus ja aadress / Naziv in naslov

trgovine ¢ Tipusszém ¢ Nézov a adresa predajcu / Veikala nosaukums un adrese Naziv i adresa maloprodaje Naziv i adresa prodavea /Naziv i adresa prodajnog miesta ¢ Nume si adresd

vanziitor / Nizev a adresa prodejce { Nama dan alamat peruncit Nama Toko Penjual dan alamat ; Tén va dia chi cira hang ban Satici firmanin adi ve adresi  Hassarne 1 azpec npoasia

Hassa i anpeca nposasis n.pmmn obex ¢ Hasus 1 afpeca na npojasimiata ¢ CaTyIIHBIR ATH KIHE MeKEH:
b hwugkl  feuszieg o (B o RTEI 4, ERADE 0B

11 / Enovopio ke Sist0uvom xataotipatos wswnnnh

D FE s g 02 A e 43l i 5 A5l o

Distributor stamp .. .../ Cachet distributeur /Sello del distribuidor Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Hindlerstempel / Stempel van de
dealer Forhandier stempel  Aterfrsljarens stimpe ! Forhandler stempel  Jllecnmyyjin lima / iecze sprzedawey Stampila vinzitorului  Antspaudas / Tempel  Zig rgovine / Elad
neve, cime/ Razitko predajeu { Zimogs / Petat maloprodaje/ Pecat prodavea  Petat prodajnog miesta : Stampila vanzitorului Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual
Cia hing bin dong diu Satici Firmanin Kasesi / Tlewars npozasia / Tlewarxa npozasius / Tlewar 1a Toprobekis oGext / Tlewar na nposasimiara Carymsimsi opi * Zopayide

/ 1h Yuhpp / daainafiwitte / FE BB BRETIEEDBRFTEED AONF Q1 sjiosn sen A5l gl s




EN
RU
UK
PL
(O
SK
HU
BG
HR
RO
SL
BS
SR
ET
LT
Lv

3-1
16 -
29 -
42 -
55-
68 -
81
94
107

120 -
133 -
146 -
159 -
172 -
185 -
198 -

5

28
41
54
67
80

-93
-106

119
132
145
158
171
184
197
210

2100096801





